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Instrukcja obstugi

Mode d’emploi

Istruzioni per lutente
Instructiunile utilizatorului
PykoBopcTBO no akcnayatauuu

INDUCTION COOKER
MODEL 2000

You should read this user manual carefully before
using the appliance

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi

ltem: 239230

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
l'appareil .

Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului

BHuMaTenbHo npoyunTtaiiTe pykoBoACTBO NoNb30BaTENA
nepeg vcnonb3oBaHueM nprbopa



READ MANUAL

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebicom.

XpaHWTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOMCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Destinato solo all'uso domestico.
Numai pentru uz casnic.

Len pre vnitorné pouZzitie.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B MOMELLEHUSIX.
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Dear customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read these user instructions
carefully before connecting the appliance to prevent damage due to improper use. Please
pay special attention to the safety regulations.

Safety regulations

Incorrect operation and improper use of the appliance can seriously damage the
appliance and injure users.

The appliance may only be used for the purpose for which it was intended and
designed. The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation
and improper use.

Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
unlikely event that the appliance should fall into water, immediately pull the plug out
of the socket and have the appliance checked by a certified technician. Not following
these instructions could give rise to life-threatening situations.

Never try to open the casing of the appliance yourself.

Do not insert any objects in the casing of the appliance.

Do not touch the plug with wet or damp hands.

Regularly check the plug and cord for any damage. Should the plug or cord be
damaged have it/them repaired by a certified repair company.

Do not use the appliance after it has fallen or is damaged in any other way. Have it
checked and repaired, if necessary, by a certified repair company.

Do not try to repair the appliance yourself. This could give rise to life-threatening
situations.

Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it
away from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not
on the cord.

Make sure that no one can accidentally pull the cord (or extension cord) loose or trip
over the cord.

Always keep an eye on the appliance when in use.

Children do not understand that incorrect use of electrical appliances can be
dangerous. Therefore, never let children use home appliances without supervision.
Always pull the plug out of the socket when the appliance is not being used and always
before cleaning.

Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

Never carry the appliance by the cord.

Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

Only connect the appliance to an earthed 230 VAC electrical socket.

Avoid overloading.

Turn off the appliance after use by removing the plug from the socket.

Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the deep fryer.

The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.
This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.



Special safety regulations

Caution! Make sure the cord does not come in contact with hot components while
using the appliance.

Do not install the appliance near objects and appliances that may be affected by a
magnetic field, like, e.g., TVs, radios, bank cards and credit cards.

Maintain a minimum clearance of 15 cm around the appliance for ventilation.

Never leave any metal objects on the appliance.

Never switch on the appliance with an empty pan on top of it, as this may result in
serious damage to the appliance.

Make sure the appliance is not set up near water vapour or greasy vapours. The fan of
the appliance will take in these vapours and this will cause grease or moisture to
accumulate in the appliance which may result in a short-circuit in the appliance. Clean
the grease filter regularly

Preparations before using for the first time

Check to make sure the appliance is undamaged. In case of any damage, contact your
supplier immediately and do NOT use the appliance.

Remove all the packing material.

Clean the appliance with luke-warm water and a soft cloth.

Level the appliance.

Make sure that a clearance of 15 cm is maintained around the appliance with respect
to ventilation of the appliance.

Position the appliance in such a way that the plug is accessible at all times.

Suitable cooking equipment

Only use the Grill plate supplied with this appliance, or
to use pans that have the following properties:
*  The pan must be suitable for induction. The following logo is usually
displayed on the bottom of the pan:



Control Panel
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ON/OFF key
Timer key

Up arrow key
Digital display
Down arrow key
Power key
Temperature key
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Power levels

100W Default power
200W
300W
400W
500W
800W
1000W
1300W
1500W
1800W
2000W

[when the user keeps pressing the increase icon, it increases in a rapid pacel

Temperature range m

Lowest temperature 35°C
Highest temperature 240°C
Default temperature 100°C
Temperature division 5°C

Minimum & Maximum pan size




Check for your cookwares for Induction

The cookware used with Induction cookers should have flat bottom for good contact
with the surface of the cooking zone. Please check the flatness by rotating a ruler
across the bottom of the cookware.

bottom pan curved or
deformed

—_— .
‘<—Mms\ze4>| [kMI"SIZE"‘

pan does not meet the
minimum size

flat pan bottom

pan size meets or exceeds
the minimum size

—t -7

heavy handle tilts the pan pan is properly balanced

Operating the appliance

Put the plug in the socket

Set the pan of your choice on the cooking surface, bearing the above mentioned
instructions in mind

Note! Do not leave your pan on the appliance while empty as this may lead to damage
to your pan

1
Switch the appliance on by pressing the "ON/OFF key" and either the temperature
555
key ﬂ or power key to activate the appliance

If your pan is suitable for induction and has a bottom diameter of 12cm, at minimum,
the appliance will go into operation.

[T
If you have pressed the power key I8 the appliance will enter in capacity mode
operation and you will recognize this from the fact that the fan will go on and the
display will show a capacity position of “100".



On the other hand, if you have pressed temperature key ﬂ the appliance will enter
in temperature mode operation, the default temperature is 100°C

Note! If the appliance beeps after being switched on, the pan you are using is not
suitable for induction or the appliance is defective. In case of any doubt, always
contact the supplier of your pan !
Once the appliance is operating, it enters the Capacity mode by default, and the
display indicates position "100", you can programme the appliance in one of the
following ways.
e Capacity mode: You can control the performance of the appliance, just as for a
gas cooker via 11 positions ranging from 100W to 2000W
* Temperature mode: you can set the temperature between 35°C and 240°C in 5°C
increments. Standard position for the appliance is 100°C.
NOTE: if we keep pressing the arrow keys, the SET temperature increases in a
fast speed
Attention! The programmed temperature is that of the glass plate and not the m
temperature in the pan!

555
= Capacity Mode: If you choose capacity mode, press the "Power key” , the lighting of

§§S
the "Power key" K& will be switched on. Default Capacity is T00W. Now you can

programme the capacity required by means of the arrow keys & n , 2000W being
the highest and 100W the lowest position

b

= Temperature Mode: If you select the temperature mode, press the “Temperature Key"

m B » P



the arrow keys E & ﬂ the lowest temperature is 35°C and 240°C the highest,
temperature division is 5°C

b

= Timer setting: After programming the power or temperature, you can opt to
programme the timer, This timer switches the appliance off after the programmed

NS

time has been reached. You can do this by pressing the “Timer key" once after
N

programming the power or temperature, the lighting of the "Timer key" will be

m switched on.

You can now set the desired time. The maximum programmable time is 180 minutes.
e From 0 - 10 minutes, the time adjusted interval is T minute for each increment
and 30 seconds for each decrement
e From 10 - 60 minutes, the time adjusted interval is 5 minutes for each increment
and 1 minute for each decrement
e From 60 - 180 minutes, the time adjusted interval is 10 minutes for each
increment and 5 minutes for each decrement.




Switch OFF the appliance: Once you have reached the required result, you can switch

off the appliance by pressing the "ON/OFF key . The "Digital display
will go off and the lighting of the control keys will go off.

If you do not use the appliance for an extended period, remove the plug from the wall-
mounted electrical socket and remove the pans from the appliance
NOTE! Allow the appliance to cool off before you touch it. The glass plate is very hot

after use.

Cleaning and maintenance

Always remove the plug from the socket before cleaning the appliance.

Beware: Never immerse the appliance in water or any other liquid!

Clean the outside of the appliance with a damp cloth (water with mild detergent).
Never use aggressive cleaning agents or abrasives. Do not use any sharp or pointed
objects. Do not use petrol or solvents! Clean with a damp cloth and detergent if
necessary. Do not use abrasive materials.

Clean the fan openings with the vacuum cleaner.
Clean the glass plate each time after use. This is to prevent any residues from burning
onto the glass plate.
For daily cleaning of the glass, special detergent should be used

Trouble shooting

Error message

Cause

Solution

EO1

Internal temperature of the
appliance is too high or the fan inside
is not working

Make sure there is a minimum distance of
10cm between the ventilation slot and any
obstruction such as a wall or other
appliances. Unplug, let the appliance cool
down, plug back in and switch ON the
appliance

Check and clean the air inlet and outlet if
they are blocked

E02 The temperature of the pan is too Remove the cookware from the appliance.
high. If the panis dry or empty it can | Let the appliance cool off
reach a very high temperature. The
appliance will shut down to protect
the internal parts
EO3 Input voltage is too high or too low Make sure the appliance is connected to

the correct input voltage

Technical specifications

Item No. 239230

Input power 230-240 VAC ~ 50 Hz
Power 2000W

Dimension 370 x 295 x H. 46mm
Net weight 2.85 kgs




Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance that becomes apparent within one
year after purchase will be corrected by free repair or replacement provided the appliance
has been used and maintained in accordance with the instructions and has not been abused
or misused in any way. Your statutory rights are not affected. If the appliance is claimed
under warranty, state where and when it was bought and include proof of purchase (e.g.
receipt).

In line with our policy of continuous product development we reserve the right to change the
product, packaging and documentation specifications without notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dispose of the appliance according to the
regulations and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken [hnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung
noch vor der Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafle
Bedienung zu vermeiden. Den Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

Infolge der unsachgemdfBen Bedienung konnen ernsthafte Schaden am Gerat oder
Verletzungsgefahren fir die Benutzer entstehen.

Das Gerat darf nur zu dem Zweck gebraucht werden, fiir den es ausgelegt wurde. Der
Hersteller Ubernimmt keine Haftung fir durch die unsachgemafie Bedienung
verursachte Schaden am Gerat.

Halten Sie das Gerdt und dessen elektrischen Stecker fern von Wasserquellen und
Quellen anderer Flissigkeiten. Kommt es zum Eintauchen des Gerates in Wasser,
ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose und suchen Sie einen zertifizierten
Service auf, um das Gerat zu Uberprifen. Die vorstehenden Empfehlungen sind
unbedingt zu befolgen, anderenfalls besteht Lebensgefahr!

Nehmen Sie nicht selbststandig das Gehause des Gerates ab.

Legen Sie keine Gegenstande unter das Gehause.

Fassen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen an.

Prifen Sie den Stecker und die Leitung regelmaBig auf mogliche Beschadigungen. Ist
der Stecker bzw. die Leitung beschadigt, wenden Sie sich bitte an einen zertifizierten
Service.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es auf den Boden gefallen ist oder anderweitig
beschadigt wurde. Wenden Sie sich bitte an einen zertifizierten Service, um das Gerat
zu Uberprifen und ggf. zu reparieren.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbststandig zu reparieren. Dies kann lebensgefdhrlich
sein!

Versichern Sie sich, dass die Leitung nicht mit scharfen bzw. heilen Gegenstanden in
Berihrung ist und halten Sie die Leitung fern von offenen Feuerquellen. Ziehen Sie
nicht an der Leitung, um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

Versichern Sie sich, dass die Leitung derart verlegt ist, dass keine Gefahr des Stolperns
und zufalligen Herausziehens der Leitung (bzw. der Verldngerungsschnur) aus der
Steckdose besteht.

Beobachten Sie das Gerat im Betrieb.

Das Verweilen von Kindern in der Nahe elektrischer Gerate kann gefahrlich sein. Man
darf Kindern nicht erlauben, ohne Aufsicht elektrische Gerate zu bedienen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat aufler Betrieb ist oder
gereinigt wird.

Achtung: Das Gerat wird die ganze Zeit mit Strom versorgt, solange der Stecker mit der
Steckdose verbunden ist.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Tragen Sie das Gerét nicht, indem Sie es an der Leitung halten.

Verwenden Sie kein zusétzliches Zubehor, das nicht mit dem Gerat geliefert wurde.
Schlieflen Sie das Gerat an eine geerdete Steckdose an, Spannung: 230 VAC.

Vermeiden Sie die Uberlastung.

Die elektrische Anlage hat den geltenden nationalen und lokalen Vorschriften zu
entsprechen.

Das Gerat darf nicht von Kindern, von motorisch, sensorisch oder psychisch
Behinderten sowie von Personen ohne die erforderliche Erfahrung oder Sachkenntnis



bedient werden. Die Bedienung des Gerdtes durch die vorgenannten Personen ist
ausschlieBlich unter Aufsicht oder nach Einweisung durch eine fiir die Sicherheit dieser
Personen verantwortliche Person mdoglich.

Sicherheitshinweise fiir die Anwendung

ACHTUNG! Wahrend der Nutzung des Induktionskochers ist darauf zu achten, dass das
Stromversorgungskabel die heillen Teile weder der Kochplatte noch der Kochgeschirre
beriihrt.

Den Kocher nicht in die Nahe von solchen Geraten stellen, deren Funktion durch das
Magnetfeld (der Fernseher, Rundfunkempfénger und so ahnliche) gestort werden kann.
Gegenstande, die auf die Einwirkung des Magnetfeldes empfindlich sind, besonders
Zahlkarten, Kreditkarten usw., sind vom Kocher fern zu halten.

Rundum den Kocher muss mindestens ein Freiraum von 15 cm fur die Belliftung gelassen
werden.

Auf der Kochplatte diirfen keine Metallgegenstande, wie z.B. Messer, Gabel, Loffel,
Deckel, Alufolie usw., abgelegt werden.

Der Kocher darf nicht eingeschaltet werden, wenn auf der Kochplatte noch ein leeres
Kochgeschirr steht, weil dadurch eine ernsthafte Beschadigung besteht.

Stellen Sie den Kocher nicht dort auf, wo er der Einwirkung von Wasserdampf oder fetten
Dampfen ausgesetzt ist. Der im Kocher eingebaute Liifter saugt sie an und im Innern
sammelt sich Feuchtigkeit und Fett, die auch einen inneren elektrischen Kurzschluss
hervorrufen kénnen. Der Fettfilter muss regelmafig gereinigt werden.

Vorbereitende Tatigkeiten vor dem ersten Gebrauch des Induktionskochers

Prifen Sie, ob der Kocher nicht beschadigt ist. Wenn irgendwelche Schaden festgestellt
werden, muss man sich mit dem Lieferanten in Verbindung setzen und den Kocher NICHT
verwenden.

Nehmen Sie den Kocher aus der Verpackung und beseitigen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

Den Kocher mit einem weichen, in lauwarmen Wasser angefeuchteten Tuch abwischen.
Den Kocher ausnivellieren.

Denken Sie daran, dass um den Kocher herum ein Freiraum von mindestens 15 cm fiir
eine richtige Bellftung notwendig ist.

Der Kocher ist an solch einem Ort aufzustellen, wo man immer freien Zugang zum
Stecker der Anschlussleitung und der Netzsteckdose hat.

Entsprechende Kochgeschirre

Die Speisen bereitet man am besten auf einer Grillplatte zu, die im kompletten Satz des

Induktionskochers mitgeliefert wird.

*  Man kann auch Kochgeschirre (Topfe und Bratpfannen) verwenden, die fir
Induktionskocher und Heizplatten vorgesehen sind. Solche Geschirre haben
gewohnlich das am Boden eingeschlagene Kennzeichnungssymbol, das besagt, ob
sich das gegebene Geschirr fir eine Anwendung auf Induktionsgeraten eignet:



Steuerpanel
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1 Taste EIN /AUS.

2 Taste des Zeitreglers

3 Taste Pfeil nach oben

4 Digitalanzeige

5 Taste Pfeil nach unten

[ Taste fur den Regelbetrieb der
Leistung

7 Taste fur den Regelbetrieb der
Temperatur

Leistungsstand

100W Standardleistungsstand

200W

300W

400W

500W

800W

1000W

1300W

1500W

1800W

2000W

[wenn der Nutzer die Taste mit dem Pfeil nach oben/nach unten driickt und festhalt, werden
sich die Werte in einem schnellen Tempo verdndern]]

Temperaturbereiche
Niedrigste Temperatur 35°C
Hochste Temperatur 240°C
Standardtemperatur 100°C
Anderungsschritte der 5°C
Temperatur

Minimale und maximale Abmessung des Geschirrbodens




Welche Kiichengeschirre sollte man fiir einen Induktionskocher verwenden

= Die fur die Zubereitung von Speisen auf dem Induktionskocher zu verwendenden
Kochgeschirre miissen einen flachen Boden haben, der einen guten Warmekontakt mit
der Oberflache der Heizplatte garantiert. Den flachen Boden der Geschirre kann man
Uberprifen, indem man das mit der Kante an den Boden gestellte Lineal umdreht.

X

Geschirrboden gekrimmt oder
zerstort

‘- T o | 3 |
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purchmes§er de.s Durchmesser des
Geschirrbodens ist kleiner als Geschirrbodens ist gleich oder

.der erforderliche groBer als der erforderliche
Mindestdurchmesser Mindestdurchmesser

< -——_x Sy o

Der schwere Handgriff kippt das Das Geschirr ist richtig

Absolut flacher Geschirrboden

Geschirr ausgewogen

Bedienung des Induktionskochers

= Stecker der Anschlussleitung in die Netzsteckdose stecken.

= Das ausgewahlte Kochgeschirr auf die Kochplatte stellen und sich nach den oben
gegebenen Hinweisen verhalten.

ACHTUNG! Leere Kochgeschirre nicht auf die Platte stellen, da sie beschadigt werden
kdnnen.

» Durch Driicken der Taste EIN/AUS die Stromversorgung fiir den Kocher einschalten ,
und anschlieBend den Regelbetrieb fiir die Temperatur und Leistung betéatigen, in dem
man entsprechend die Tasten ﬂ oder iy driickt.

Wenn das aufgesetzte Geschirr entsprechend fiir den Kocher und die Induktionsplatten
geeignet ist und der Bodendurchmesser mindestens 12 cm hat, geht der Kocher in den
Funktionsbetrieb iber.

Wenn die Taste gedriickt wurde, wird der Kocher im Regelbetrieb der Leistung in

Betrieb genommen. Man kann das daran erkennen, dass auf der Anzeige der
“p 14 Leistungsstand “100” erscheint.



Wenn die Taste m gedriickt wurde, wird der Kocher im Regelbetrieb der Temperaturin
Betrieb genommen und auf der Anzeige erscheint der Standardtemperaturwert - 100°C.

ACHTUNG! Wenn man nach dem Einschalten des Kochers einen Signalton hort, so warnt
dieser davor, dass auf der Kochplatte ein fir die Induktionseinrichtungen nicht geeignetes
Kochgeschirr abgestellt wurde oder eine Beschadigung des Kochers signalisiert wird.
Bestehen irgendwelche Zweifel, muss man sich mit dem Hersteller des Geschirrs in
Verbindung setzen!

Beginnt man mit dem Funktionsbetrieb des Kochers, so wird standardgemaf der
Regelbetrieb fiir die Leistung in Betrieb genommen, und auf der Anzeige erscheint das
Leistungsniveau ,,100”. Man kann dann die Funktion des Kochers in einem der zwei
folgenden Betriebsarten programmieren:

* Regelbetrieb der Leistung: Man kann die Leistung zum Erhitzen der Kochplatte
regeln, und zwar ahnlich, wie das in einem gewdhnlichen Kocher mit Gas erfolgt. Zur
Verfligung stehen 11 Leistungsstande - von 100 W bis 2000 W.

* Regelbetrieb der Temperatur: Man kann die Temperatur in einem Intervall von 35
°C bis 240 °C in Schritten von jeweils 5°C einstellen. Die Standardeinstellung der H
Temperatur betragt 100 °C.

ACHTUNG: Nach dem Driicken und Festhalten der Tasten mit den Pfeilen wird sich
der eingestellte Temperaturwert schnell verandern.

ACHTUNG! Der programmierte Temperaturwert, das ist die Temperatur der
Glasplatte des Gerates und nicht die Temperatur im Geschirr!

m Regelbetrieb der Leistung: Wenn man den Kocher im Regelbetrieb der Leistung in

Betrieb nehmen mdchte, dann driicken Sie die Taste EIN der Stromversorgung , die
nach dem Driicken wie folgt aufleuchtet: & . Standardgemaf stellt man den Kocher auf
eine Leistung von 100 W. Jetzt kann man die gewiinschte Heizleistung programmieren, in

dem die Tasten u und n gedriickt werden. Die niedrigste maégliche Einstellung, das sind
100 W, die hochste dagegen - 2000 W.




Regelbetrieb der Temperatur: Um die Temperaturregelung zu benutzen, driickt man auf
die Taste der Temperatur m die nach dem Driicken wie folgt aufleuchtet: m Der
Kocher wird standardgeman auf

100 °C eingestellt. Jetzt kann man die gewiinschte Heizleistung programmieren, in dem
die Tasten E und n gedrickt werden. Die niedrigste mogliche Temperatur betragt 35
°C, und die hochste 240 °C. Die Temperatur wird in Schritten zu jeweils 5 °C geregelt.

b
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Einstellen des Minutenzeigers: Nach dem Programmieren der Leistung und der
Temperatur kann man den Minutenzeiger einstellen, der die Kochplatte nach Ablauf der
eingestellten Zeit ausschaltet. Zu diesem Zweck muss man nach dem Programmieren der

Leistung und der Temperatur die Taste des Minutenzeigers dricken. Nach dem
Driicken der Taste des Minutenzeigers leuchtet sie wie folgt auf: .

Jetzt kann man die gewlinschte Zeit einstellen, wobei die maximal einstellbare Zeit 180
Minuten betragt.

* Einstellen der Zeit von 0 bis 10 Minuten: jedes Driicken der Taste mit dem Pfeil nach
oben verlangert die eingestellte Zeit um 1 Minute, aber der Taste mit dem Pfeil nach
unten verkirzt sie um 30 Sekunden.

* Einstellen der Zeit von 10 bis 60 Minuten: jedes Driicken der Taste mit dem Pfeil
nach oben verlangert die eingestellte Zeit um 5 Minuten, aber der Taste mit dem
Pfeil nach unten verkiirzt sie um 1 Minute.

* Einstellen der Zeit von 60 bis 180 Minuten: jedes Driicken der Taste mit dem Pfeil
nach oben verlangert die eingestellte Zeit um 10 Minuten, aber der Taste mit dem
Pfeil nach unten verkiirzt sie um 5 Minuten.



= Ausschalten des Kochers: Nach Beendigung des Kochens kann man den Kocher durch

Driicken der Tasten EIN/AUS ausschalten. Die Digitalanzeige - und das
Aufleuchten der Steuertasten erldschen.

=  Wenn der Kocher liber einen langeren Zeitraum nicht benutzt wird, kann man den Stecker
der Stromversorgungsleitung aus der Netzsteckdose in der Wand ziehen und die
Kochgeschirre von der Kochplatte nehmen.
ACHTUNG! Vor dem Beriihren des Kochers muss man immer abwarten bis die Platte
abgekiihlt ist. Die Glasplatte ist nach dem Gebrauch sehr heif3.

Reinigung und Wartung H

= Vor dem Reinigen muss man den Stecker des Stromversorgungskabels aus der
Netzsteckdose in der Wand ziehen.

= ACHTUNG! Der Kocher darf weder in Wasser noch in keine andere Flissigkeit getaucht
werden!

= Die AuBenflachen sind mit einem feuchten Tuch (Wasser mit einem Reinigungsmittel) zu
reinigen.

= Benutzen Sie zum Reinigen weder aggressive Reinigungsmittel noch Scheuermittel.
Ebenso dirfen keine scharfen Gegenstande, Benzin sowie keine anderen Losungsmittel
verwendet werden! Das Gerat ist nur mit einem feuchten Tuch bzw. bei Bedarf mit einer
milden Reinigungsmittel zu reinigen. Verwenden Sie keine Scheuermittel.

= Reinigen Sie die Beluftungsoffnungen mit einem Staubsauger.

= Nach jedem Gebrauch des Induktionskochers ist die Glasplatte zu reinigen. Dadurch wird
einem Anhaften von Verunreinigungen und Riickstanden an die erhitzte Platte vorgebeugt.

= Zum taglichen Reinigen des Kochers ist eine spezielles Reinigungsmittel zu verwenden.



Lokalisierung und Beseitigung von Mangeln

Storungscode auf der Ursache Problemlésung

Anzeige

EO1 Zu hohe Temperatur innerhalb des Den minimalen Abstand von 10 cm zwischen
Kochers. Der Liifter des Kochers dem Luftungsspalt und den Hindernissen in
funktioniert nicht. der Art von Wanden oder anderen Geraten

einhalten. Den Stecker des
Stromversorgungskabels aus der
Netzsteckdose ziehen und abwarten, bis der
Kocher abgekiihlt ist. Dann wird der Stecker
wieder zuriickgesteckt und der Kocher
eingeschaltet.

Prifen Sie den Einlass und Austritt der Luft.
Wenn verstopft, dann reinigen.

E02 Zu hohe Temperatur im Geschirr. Kochgeschirre vom Kocher nehmen. Den
Wenn das Geschirr trocken oder Kocher abkiihlen lassen.

leer ist, kann man es bis zu einer
hohen Temperatur erhitzen. Der
Kocher schaltet sich zum Schutz der
inneren Teile vor Uberhitzen und
Beschadigung aus.

EO03 Die Eingangsspannung ist zu hoch Man muss sich davon Gberzeugen, ob der
oder zu niedrig. Induktionskocher an eine
Stromversorgungsquelle mit der richtigen
Spannung angeschlossen ist.

Technische Daten

Katalognummer 239230
Stromversorgung 230-240 VAC ~ 50 Hz
Leistung 2000 W
Abmessungen 370 x 295 x Hohe 45mm
Nettogewicht 2.85 kg

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufdatum festgestellten Defekte oder Mangel, die
die Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, werden auf dem Wege der unentgeltlichen
Reparatur bzw. des Austausches unter der Voraussetzung beseitigt, dass das Gerat in einer
der Bedienungsanleitung gemafRen Art und Weise betrieben und gewartet wird und weder
vorsatzlich vernichtet noch nicht bestimmungsgemaf genutzt wurde. Ihre Rechte aus den
entsprechenden Gesetzen bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist einzureichende
Beanstandung hat die Angabe des Kaufortes und der Kaufzeit und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z. B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemaf unserer Politik der standigen Weiterentwicklung unserer Produkte behalten wir uns
vor, Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung und an den dokumentierten technischen
Daten ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Gerat rechtmaflig und den jeweils geltenden
Richtlinien entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe bzw. Schachteln, in die entsprechenden Behalter
geben.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiks-
aanwijzing zorgvuldig voordat u het apparaat aansluit, dit om schade door verkeerd
gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsvoorschriften aandachtig door.

Veiligheidsvoorschriften

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan
het apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd
ontworpen. De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als
gevolg van onjuiste bediening en verkeerd gebruik.

e Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in
aanraking komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een
erkend vakman. Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

® Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

e Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

¢ Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

e Controleer stekker en snoer regelmatig op eventuele beschadiging. Indien stekker
of snoer beschadigd is, laat het bij een erkend reparatiebedrijf repareren.

e Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen of op andere wijze beschadigd is.
Laat het bij een erkend reparatiebedrijf controleren en zo nodig repareren.

® Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Dit kan levensgevaar opleveren.

e Zorg dat het snoer niet met scherpe of hete voorwerpen in aanraking komt en houd
het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt trekken, pak
dan altijd de stekker zelf beet en trek nooit aan het snoer.

e Zorg dat niemand het snoer (of verlengsnoer] abusievelijk kan lostrekken of erover
kan struikelen.

* Houd het apparaat als u het gebruikt steeds in de gaten.

¢ Kinderen zien de gevaren van onjuist gebruik van elektrische apparaten niet. Laat
kinderen daarom nooit zonder toezicht met huishoudelijke apparatuur werken.

e Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en
telkens voordat het wordt schoongemaakt.

¢ Gevaar! Zo lang de stekker in het stopcontact zit, staat het apparaat onder de
netspanning.

e Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

¢ Draag het apparaat nooit aan het snoer.

e Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet bij het apparaat zijn meegeleverd.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de op het typeplaatje
aangegeven spanning en frequentie.

e Vermijd overbelasting.

e Schakel de apparatuur na gebruik uit door de stekker uit het stopcontact te
verwijderen.

¢ Tijdens het schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen.



¢ De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende
voorschriften.

« Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen [inclusief kinderen) met
een verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij supervisie of instructie is gegeven betreffende het gebruik van het
apparaat door een persoon welke verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Speciale veiligheidsvoorschriften

e Let op! Zorg er voor dat het netsnoer niet in aanraking komt met hete voorwerpen
of onderdelen.

e Plaats het apparaat niet in de buurt van voorwerpen of apparaten die gevoelig zijn
voor magnetische velden, zoals TV's, radio’s, of bankpassen.

* Houd een ruimte van 15 cm rondom het apparaat vrij voor ventilatie.

¢ Laat geen metalen voorwerpen achter op het apparaat.

¢ Schakel het apparaat nooit in wanneer er zich een lege pan op bevindt, anders
bestaat het risico op zware beschadiging van het apparaat.

e Zorg er voor dat het apparaat zich niet bevindt in de buurt van stoom, waterdamp of
vernevelde vetten. De ventilator in het apparaat zuigt veel lucht aan voor koeling. Als
zich in deze lucht vetdeeltjes of waterdamp bevinden kunnen deze stoffen zich
opbouwen in het apparaat, dit kan leiden tot kortsluiting. Reinig ook het vetfilter
regelmatig.

Voorbereiding voor eerste ingebruikname

e Controleer of het apparaat beschadigd is. Indien u beschadiging een het apparaat
ziet, neem dan contact op met uw leverancier en gebruik het apparaat niet.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

* Reinig de machine met handwarm water en een zachte doek.

¢ Plaats het apparaat waterpas op een schoon oppervlak.

e Zorg ervoor dat er rondom de machine minstens 15 cm vrij blijft, dit in verband met
de ventilatie van de machine.

¢ Plaats de machine zo dat de stekker te allen tijde bereikbaar is.

Geschikt kookgerei

¢ Dit apparaat is alleen geschikt voor gebruik met pannen welke geschikt zijn voor
inductie.

Deze pannen zijn meestal te herkennen aan het volgende pictogram:



Bedieningspaneel
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AAN/UIT toets

Timer toets

“Omhoog” pijl toets

Digitaal display

“Omlaag” pijl toets

“Vermogen” toets

N(ONOT N W(N | =

“Temperatuur” toets

Vermogen instellingen

100W Standaard vermogen

200W

300W

400W

500W

800W

1000W

1300W

1500W

1800W

2000W

Temperature range

van

Minimum temperatuur 35°C
Maximum temperatuur | 240°C
Standaard temperatuur | 100°C
Instelbaar in stappen 5°C

De "Omhoog” of “Omlaag” toets ingedrukt houden verandert de instelling in hoog

tempo.



Minimum & Maximum pan maat

Controleer de geschiktheid van uw pannen voor inductiekoken

e Pannen voor gebruik met een inductiekookplaat dienen een zeer vlakke bodem te
hebben. De vlakheid van een bodem kan goed worden gecontroleerd door er een
liniaal tegenaan te houden en deze rond te draaien.

Bolle, holle of vervormde

Vlakke bodem

bodem
l [<—tin size—s | [«—Min size —|
Te kleine pan Pan tussen minimum en

maximum diameter

B x q
Pan gekanteld door zware Pan goed in balans
handgreep




Bediening

e Plug de steker in de contactdoos.

e Plaats een geschikte pan op het apparaat, met inachtneming van de voorgaande
illustraties.

Let op! Laat geen lege pan op het apparaat staan, dit kan de pan en/of het apparaat
beschadigen.

1
¢ Schakel het apparaat in door de AAN/UIT toets te bedienen. Gebruik

55
vervolgens de “Temperatuur” ﬂ of “Vermogen” toets om het apparaat in
bedrijf te nemen.

Indien uw pan geschikt is voor inductiekookplaten en een bodemdoorsnede heeft van

minimaal 12cm zal het apparaat inschakelen.

855
Als u de “vermogen” I8 toets aanraakt gaat het apparaat in de “vermogen” stand.

De standaardinstelling is 100 Watt. Wanneer het apparaat in deze stand is, zal het
indicatielampje onder het pictogram branden.

qP

Als u de “temperatuur” toets aanraakt gaat het apparaat in de “temperatuur” stand.
De standaardinstelling is 100°C. Wanneer het apparaat in deze stand is, zal het
indicatielampje onder het pictogram branden.

qP

Let op! Als het apparaat piept nadat het ingeschakeld is geeft dit aan dat de pan niet
geschikt is voor inductie, of er een storing in het apparaat is. Neem in geval van
twijfel altijd contact op met de leverancier van uw pan.

Wanneer het apparaat in bedrijf is springt het standaard naar de “vermogen” stand,
met een voorinstelling van 100 Watt. Deze instelling kan als volgt worden
aangepast.

e Vermogen stand: Het vermogen van het apparaat aanpassen, net als een
gasfornuis, in 11 standen tussen 100 en 2000 Watt.

e Temperatuur stand: De temperatuur instellen tussen 35°C en 240°C in stappen in
5°C. De stadaard instelling is 100°C.

NB: De pijltoetsen ingedrukt houden wijzigt de instelling van de huidige stand in hoog
tempo.

Let op! De temperatuur stand is gebaseerd op de temperatuur van de glasplaat, niet
de temperatuur in de pan!

5§
¢ Vermogen stand: Kies de vermogen stand door de “vermogen” toets aan te
95§
raken, het lampje daarachter zal gaan branden: . Het standaard vermogen is 100

W. Nu is door middel van de pijl toetsen E & u het vermogen in te stellen tussen
100W en 2000W.




¢ Temperatuur stand: Kies de temperatuur stand door de “temperatuur” m toets
aan te raken, het lampje daarachter zal gaan branden: m De standaard

temperatuur is 100°C. Nu is door middel van de pijl toetsen E & ﬂ het vermogen
in te stellen tussen 35°C en 240°C in stappen van 5°C.

. [

e Timer instelling: Na het instellen van een temperatuur of vermogen, heeft u de
optie een timer in te stellen. De timer schakelt het apparaat uit nadat de tijd is

verstreken. Dit doet u door de "Timer toets aan te raken na het instellen van

een temperatuur of vermogen - het lampje achter de toets zal gaan branden: ® .

U kunt nu de gewenste tijd instellen. De maximale timer instelling is 180 minuten.

@ -



¢ Tussen 0 en 10 minuten is de stapgrootte 1T minuut per verhoging en 30 seconden
per verlaging.

e Tussen 10 en 60 minuten is de stapgrootte 5 minuten per verhoging en 1 minuut
per verlaging.

¢ Tussen 60 en 180 minuten is de stapgrootte 10 minuten per verhoging en 5 minuten
per verlaging.

¢ Uitschakelen: Wanneer het gewenste resultaat bereikt is kunt u het apparaat

1
uitschakelen door de AAN/UIT toets aan te raken. Het digitale display en alle
indicatielampjes zullen uit gaan.

e Wanneer u het apparaat langere tijd niet gebruikt, de steker uitpluggen en de pan
van het apparaat verwijderen.

Let op! Laat het apparaat geheel afkoelen na gebruik voordat u het aanraakt. De
glasplaat kan erg heet zijn.

Reiniging en onderhoud

e Verwijder altijd de steker uit de contactdoos alvorens het apparaat te reinigen.

e Gevaar: Het apparaat nooit onderdompelen in water of een andere vloeistof.

¢ De behuizing reinigen met een vochtige doek (water met mild afwasmiddel).

e Gebruik nooit schurende of bijtende schoonmaakmiddelen. Gebruik geen scherpe,
puntige of schurende voorwerpen. Gebruik geen oplosmiddelen of (was-)benzine.

* De ventilatieopeningen reinigen met een stofzuiger.

* Reinig het kookoppervlak na elk gebruik om te voorkomen dat resten inbranden.
¢ Speciale glasreiniger is geschikt voor dagelijkse reiniging van het kookoppervlak.



Foutopsporing

Foutcode Oorzaak Oplossing

EO01 De temperatuur binnen het Zorg er voor dat rondom het apparaat
apparaat is te hoog of de ventilator | minimaal 10cm ruimte vrij is voor
werkt niet. luchtstroom door de

ventilatieopeningen. Het apparaat
uitpluggen en laten afkoelen, vervolgens
weer inpluggen en inschakelen.

Reinig de ventilatieopeningen en
controleer of zij niet geblokkeerd
worden.

E02 De temperatuur van de pan is te Verwijder de pan van het apparaat en
hoog. Een lege pan kan zeer hoge | laat het apparaat afkoelen.
temperaturen bereiken. Het
apparaat schakelt zichzelf uit om
de onderdelen te beschermen.

EO03 Netspanning te hoog of te laag. Controleer of de contactdoos de juiste
spanning levert.

Technische gegevens

Item No. 239230
Input power 230-240 VAC ~ 50 Hz
Power 2000W
Dimension 370 x 295 x H. 45mm
Net weight 2.85 kg

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat nadelig wordt beinvloed dat zich
binnen één jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt gratis hersteld door
reparatie of vervanging, mits het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd is behandeld of misbruikt. Dit laat
onverlet uw bij wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is, vermeld dan
waar en wanneer u het apparaat hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere productontwikkeling behouden wij
ons het recht voor, zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan te brengen
aan product, verpakking en documentatie.

Afdanken & Milieu
Aan het einde van de levensduur, het apparaat afdanken volgens de op dat moment
geldende voorschriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de daarvoor bestemde
containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza
instrukcja przed podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych
niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrocic¢ szczegdlna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

Niewtasciwa obstuga moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadzenia lub narazi¢
uzytkownikéw na obrazenia.

Urzadzenie mozna uzytkowac jedynie do celu, do jakiego zostato zaprojektowane.
Producent nie odpowiada za zadne uszkodzenia spowodowane niewtasciwa obstuga
urzadzenia.

Przechowuj urzadzenie oraz wtyczke elektryczna z dala od zrédet wody i innych cieczy.
W przypadku gdy urzadzenie zostanie zanurzone w wodzie, niezwtocznie wyciagnij
wtyczke z gniazdka i zwrd¢ sie do certyfikowanego serwisu w celu jego sprawdzenia.
Nalezy bezwzglednie przestrzega¢ powyzszych zalecen, w przeciwnym razie istnieje
zagrozenie zycia!

Nie zdejmuj obudowy urzadzenia samodzielnie.

Nie wktadaj zadnych przedmiotoéw pod obudowe.

Nie dotykaj wtyczki mokrymi lub wilgotnymi rekami.

Regularnie sprawdzaj wtyczke i przewdd pod katem uszkodzen. W przypadku gdy
wtyczka lub przewdd sa uszkodzone, zwrd¢ sie do certyfikowanego serwisu.

Nie korzystaj z urzadzenia jesli spadto lub zostato uszkodzone w inny sposdb. Zwréé sie
do certyfikowanego serwisu w celu sprawdzenia i ewentualnej naprawy.

Nie prébuj naprawiac urzadzenia samodzielnie. Moze to spowodowac zagrozenie zycia!
Upewnij sie, ze przewod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i utrzymuj go
z dala od otwartych Zrddet ognia. Nie ciagnij za przewod w celu wyjecia wtyczki z
gniazdka,.

Upewnij sie, ze przewdd jest utozony w taki sposdb, ze nie istnieje ryzyko potkniecia lub
przypadkowego wyciagniecia przewodu (lub przedtuzacza) z gniazdka.

Obserwuj urzadzenie podczas jego pracy.

Przebywanie dzieci w poblizu urzadzen elektrycznych moze by¢ niebezpieczne. Nie
nalezy pozwalac¢ dzieciom na obstuge urzadzen elektrycznych bez nadzoru.

Wyjmij wtyczke z gniazdka jesli urzadzenie nie jest uzywane lub podczas jego
czyszczenia.

Uwaga: urzadzenie jest zasilane przez caty czas, gdy wtyczka jest podtaczona do
gniazdka.

Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem wtyczki z gniazdka.

Nie przenos$ urzadzenia trzymajac za przewdd.

Nie korzystaj z dodatkowych akcesoriow, ktére nie zostaty dostarczone wraz z
urzadzeniem.

Podtacz urzadzenie do gniazdka z uziemieniem, o napieciu 230 VAC.

Unikaj przeciazenia.

Instalacja elektryczna musi by¢ zgodna z obowiazujacymi przepisami krajowymi i
lokalnymi.

Urzadzenia nie moga obstugiwa¢ dzieci lub osoby o ograniczonej sprawnosci ruchowej,
sensorycznej lub psychicznej ani osoby nieposiadajace koniecznego do$wiadczenia lub
wiedzy. Obstuga urzadzenia przez w/w osoby jest mozliwa wytacznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu przez osobe odpowiedzialna za bezpieczenstwo tych osdb.
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Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa uzytkowania

UWAGA! Podczas uzytkowania kuchenki indukcyjnej uwazaj, \by kabel zasilajacy nie
dotykat goracych czesci ptyty ani naczynia.

Nie ustawiaj kuchenek w poblizu urzadzen, ktérych dziatanie moze ulec zaktéceniu przez
pole magnetyczne (telewizoréw, odbiornikéw radiowych i tym podobnych). Przedmioty
wrazliwe na dziatanie pola magnetycznego, zwtaszcza karty ptatnicze, karty kredytowe itp.
nalezy trzymac z dala od kuchenki.

Wokoét kuchenki nalezy pozostawic przynajmniej 15 cm wolnego miejsca dla wentylacji.
Na ptycie kuchenki nie umieszczaj zadnych metalowych przedmiotéw jak np. nozy,
widelcdw, tyzek, pokrywek, folii aluminiowe;j itp.

Nie wolno wtaczaé kuchenki ze stojacym na ptycie pustym naczyniem, gdyz grozi to
powaznym uszkodzeniem.

Nie ustawiaj kuchenki tam, gdzie bedzie narazona na dziatanie pary wodnej badz ttustych
oparow. Wentylator wbudowany w kuchenke zasysa je i we wnetrzu gromadzi sie wilgo¢ i
ttuszcz, ktdre moga spowodowaé wewnetrzne zwarcie elektryczne. Filtr pochtaniajacy
ttuszcz nalezy regularnie czyscic.

Czynnosci przygotowawcze przed pierwszym uzyciem kuchenki indukcyjnej

Sprawdz, czy kuchenka nie jest uszkodzona. W razie stwierdzenia jakichkolwiek
uszkodzen skontaktuj sie z dostawca i NIE uzywaj kuchenki.

Wyjmij kuchenke z opakowania i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

Przetrzyj kuchenke miekka szmatka zwilzona w letniej wodzie.

Wypoziomuj kuchenke.

Pamietaj o pozostawieniu wokot kuchenki przynajmniej 15 cm wolnego miejsca
niezbednego do prawidtowej wentylacji.

Kuchenke postaw w takim miejscu, zeby zawsze mie¢ swobodny dostep do wtyczki kabla
zasilajacego i gniazdka zasilania.

Odpowiednie naczynia kuchenne

Potrawy najlepiej przygotowywac na ptycie grillowej dostarczonej w komplecie z kuchenka

indukcyjna.

*  Mozna tez uzywaé naczyn kuchennych (garnkéw i patelni] przeznaczonych do
indukcyjnych kuchni i ptyt grzejnych . Naczynia takie maja zwykle wybity na denku
symbol oznaczajacy, ze dane naczynie nadaje sie do stosowania w urzadzeniach
indukcyjnych:

Panel sterowania

@ ® ® ® 6 @ O

Przycisk wtaczania / wytaczania WE/WYE.
Przycisk regulatora czasowego

Przycisk strzatki w gére

Wyswietlacz cyfrowy

Przycisk strzatki w dét

Przycisk trybu regulacji mocy

Przycisk trybu requlacji temperatury
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Poziomy mocy

100W Poziom domyslny
200W
300W
400W
500W
800W
1000W
1300W
1500W
1800W
2000W

[gdy uzytkownik nacisnie i przytrzyma przycisk strzatki w gére/w dét, wartosci beda zmieniaé
sie w szybkim tempiel]

Zakresy temperatur
Temperatura najnizsza 35°C
Temperatura najwyzsza 240°C
Temperatura domyslna 100°C
Krok zmiany temperatury 5°C

Minimalny i maksymalny wymiar denka naczynia

Jakich naczyn uzywac do kuchenki indukcyjnej

= Naczynia kuchenne uzywane do przygotowywania potraw na kuchence indukcyjnej
powinny mie¢ ptaskie dno, gwarantujace dobry kontakt cieplny z powierzchnia ptyty
grzejnej. Ptaskos¢ dna naczyn mozna sprawdzic¢ obracajac linijke przystawiona krawedzia
do dna.
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Dno naczynia wykrzywione lu
znieksztatcone
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L I I
- — E |

|+~ tinsize—| - [«—Min size—|

Srednica dna naczynia mplejsza érednica dna naczynia réwna
od wymagane) srgdnlcy lub wieksza od wymaganej
minimalne; $rednicy minimalnej
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Ciezka raczka przechyla Naczynie prawidtowo wywazone
naczynie

Ptaskie dno naczynia

Obstuga kuchenki indukcyjnej

= Wtz wtyczke kabla zasilajacego do gniazdka.

= Postaw wybrane naczynie na ptycie kuchenki, stosujac sie do wyzej podanych wskazdwek.
UWAGA! Nie stawiaj na ptycie pustych naczyn, gdyz moga ulec uszkodzeniu.

=  Wiacz zasilanie kuchenki naciskajac przycisk WE/WYLE , a nastepnie uruchom tryb
regulacji temperatury lub tryb regulacji mocy naciskajac odpowiednio przycisk m lub
]

Jesli postawione naczynie jest odpowiednie do kuchenek i ptyt indukcyjnych i ma srednice

denka przynajmniej 12 cm, kuchenka zacznie dziata¢.
Jesli nacisnieto przycisk , kuchenka uruchomi sie w trybie regulacji mocy. Mozna to

poznac po tym, ze zacznie dziata¢ wentylator kuchenki, a na wyswietlaczu pojawi sie
wskazanie poziomu mocy “100".

Jesli nacisnieto przycisk m kuchenka uruchomi sie w trybie regulacji temperatury i na
wyswietlaczu pojawi sie domyslna wartos¢ temperatury - 100 °C.

UWAGA! Jesli po wtaczeniu kuchenki stychac dzwiek, ostrzega on o postawieniu na ptycie
naczynia nieodpowiedniego do urzadzen indukcyjnych lub sygnalizuje uszkodzenie
kuchenki. W razie jakichkolwiek watpliwosci nalezy skontaktowac sie z producentem
naczynia!

Rozpoczynajac prace kuchenka uruchamia sie domyslnie w trybie regulacji mocy, a na
wyswietlaczu pojawia sie wskazanie poziomu mocy .. 100", Mozna wtedy zaprogramowac
dziatanie kuchenki w iednvm 7 dwach trvhow:



¢ Tryb regulacji mocy: Mozna regulowac moc grzania ptyty podobnie, jak to ma
miejsce w zwyktej kuchence gazowej. Do dyspozycji jest 11 poziomdw mocy - od 100
W do 2000 W.

¢ Tryb regulacji temperatury: Mozna nastawi¢ temperature w przedziale od 35 °C do
240 °C w krokach co 5°C. Standardowe ustawienie temperatury to 100 °C.
UWAGA: Po nacisnieciu i przytrzymaniu przyciskow strzatek nastawiana wartos¢
temperatury bedzie sie zmieniac¢ w szybkim tempie.
UWAGA! Zaprogramowana warto$¢ temperatury to temperatura szklanej ptyty
urzadzenia, a nie temperatura w naczyniu!

Tryb regulacji mocy: Jezeli chcesz uruchomi¢ kuchenke w trybie regulacji mocy, nacisnij
przycisk wtaczenia zasilania , ktory po nacisnieciu podséwietla sie w nastepujacy
sposob: . Domyslnie kuchenka ustawia sie na moc 100W. Mozna teraz zaprogramowac

zadana moc grzania naciskajac przyciski strzatek u i u Najnizsze mozliwe ustawienie
to 100 W, a najwyzsze - 2000 W.

Tryb regulacji temperatury: Jesli chcesz skorzystaé z regulacji temperatury, nacisnij
przycisk temperatury m ktdry po nacisnieciu podswietla sie w nastepujacy sposodb:
Kuchenka domyslnie ustawi sie na temperature 100 °C. Teraz mozna zaprogramowac
zadana temperature naciskajac przyciski strzatek u i n przy czym najnizsza mozliwa
temperatura wynosi 35 °C, a najwyzsza 240 °C. Temperature reguluje sie co 5°C.




Nastawianie minutnika: Po zaprogramowaniu mocy lub temperatury mozna nastawic
minutnik, ktory wytaczy ptyte kuchenki po uptywie nastawionego czasu. W tym celu po

zaprogramowaniu mocy lub temperatury trzeba nacisnac przycisk minutnika . Po

nacisnieciu przycisk minutnika podswietla sie w nastepujacy sposdb: D).

Teraz mozna nastawi¢ zadany czas. Maksymalny czas, jaki mozna ustawié¢, wynosi 180
minut.

* Nastawianie czasu od 0 do 10 minut: kazde nacisniecie przycisku strzatki w gére
wydtuza nastawiony czas o 1 minute, a przycisku strzatki w dét skraca go o 30
sekund.

* Nastawianie czasu od 10 do 60 minut: kazde nacisniecie przycisku strzatki w gére
wydtuza nastawiony czas o 5 minut, a przycisku strzatki w dot skraca go o 1 minute.

* Nastawianie czasu od 60 do 180 minut: kazde nacisniecie przycisku strzatki w gore
wydtuza nastawiony czas o 10 minut, a przycisku strzatki w dét skraca go o 5 minut.

Wytaczanie kuchenki: Po zakonczeniu gotowania kuchenke mozna wytaczy¢ naciskajac
przycisk WE/WYL . Zgasnie wyswietlacz cyfrowy - i podswietlenie przyciskow
sterowania.

Jesli kuchenka nie bedzie uzywana przez dtuzszy czas, mozna wyciagnac wtyczke kabla
zasilajacego ze $ciennego gniazdka zasilania sieciowego i zdjaé naczynia z ptyty.

UWAGA! Przed dotknieciem kuchenki, poczekaj az ptyta ostygnie. Ptyta szklana po uzyciu
jest bardzo goraca.



Czyszczenie i konserwacja

® Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke kabla zasilajacego ze sciennego gniazdka zasilania.
= UWAGA! Nie wolno zanurza¢ kuchenki w wodzie ani zadnym innym ptynie!
= Zewnetrzne powierzchnie czy$¢ szmatka zwilzona w wodzie z dodatkiem tagodnego

detergentu.

= Do czyszczenia nie uzywaj agresywnych srodkéw czyszczacych ani materiatdw Sciernych.

Nie uzywaj przedmiotéw ostrych, benzyny ani zadnych innych rozpuszczalnikéw! Czys¢
urzadzenie tylko wilgotna szmatka, w razie potrzeby uzyj tagodnego detergentu. Nie
uzywaj materiatow Sciernych.

= Otwory wentylacyjne czy$¢ odkurzaczem.

=  Po kazdym uzyciu kuchenki indukcyjnej wyczys¢ szklana ptyte. Zapobiegnie to
przywieraniu zanieczyszczen i resztek do rozgrzanej ptyty.

® Do codziennego czyszczenia kuchenki uzywaj specjalnego detergentu.

Lokalizacja i usuwanie usterek

Kod btedu na Przyczyna Srodki zaradcze
wyswietlaczu
EO1 Zbyt wysoka temperatura wewnatrz | Zachowa¢ minimalna odlegtoé¢ 10 cm
kuchenki. Nie dziata wentylator miedzy szczeling wentylacyjna a
kuchenki. przeszkodami w rodzaju éciany lub innych
urzadzen. Wyciagna¢ wtyczke kabla
zasilajacego z gniazdka, poczekac az
kuchenka ostygnie, wtozy¢ wtyczke z
powrotem i wtaczy¢ kuchenke.
Sprawdzi¢ wlot i wylot powietrza. Jesli sa
zatkane, oczyscic.
E02 Zbyt wysoka temperatura w Zdjac¢ naczynia z kuchenki. Pozostawic
naczyniu. Jesli naczynie jest suche kuchenke do ostygniecia.
lub puste, moze nagrzac sie do
bardzo wysokiej temperatury.
Kuchenka wytaczy sie dla ochrony
wewnetrznych czesci przed
przegrzaniem i uszkodzeniem.
EO03 Napiecie wejéciowe za wysokie lub Upewnic¢ sie, ze kuchenke indukcyjna
za niskie. podtaczono do zrédta zasilania o wtasciwym
napieciu.

Dane techniczne

Numer katalogowy 239230

Zasilanie 230-240 VAC ~ 50 Hz

Moc 2000 W

Wymiary 370 x 295 x wysokos$¢ 45mm
Ciezar netto 2.85 kg

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni

sie w ciagu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie zostanie
wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie
byto wykorzystywane w niewtasciwy sposdb lub niezgodnie z przeznaczeniem. Postanowienie
to w zadnej mierze nie narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z przepisow prawa. W
przypadku zgtoszenia urzadzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy poda¢

miejsce i czas zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wyrobow zastrzegamy sobie prawo do
wprowadzania bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu oraz danych technicznych
podawanych w dokumentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nalezy zutylizowac zgodnie z przepisami i
wytycznymi obwiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i pudta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach
na odpady wtasciwych dla rodzaju materiatu.



Cher client,

Merci d'avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi
avant de brancher l'appareil afin d'éviter tout endommagement pour cause d'usage abusif.
Veuillez notamment lire les consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Régles de sécurité

= L'utilisation abusive et le maniement incorrect de l'appareil peuvent entrainer une
grave détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

= Utiliser l'appareil uniguement dans le but pour lequel il a été concu. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un
maniement incorrect.

= Tenir Uappareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre liquide. Si
malencontreusement l'appareil tombe dans l'eau, débrancher immédiatement la prise
électrique et faire controler U'appareil par un réparateur agréé. Il y a lieu de respecter
impérativement ces consignes, le non-respect de celles-ci entraine un risque
d’accident mortel.

= Ne pas essayer de démonter le boitier de 'appareil par ses propres soins.

= Nintroduire aucun objet dans le boitier de l'appareil.

= Ne pas toucher la prise avec les mains mouillées ou humides.

= Controler régulierement la prise électrique et le cordon d’alimentation pour détecter
tout éventuel endommagement. Si la prise ou le cordon est endommagé, confier la
réparation a un réparateur agréé.

= Ne pas utiliser l'appareil si celui-ci est tombé ou s'il a subi un choc pour tout autre
raison. Le cas échéant, faire contréler et, si nécessaire, réparer l'appareil par un
réparateur agréé. ﬂ

= Ne pas tenter de réparer U'appareil par ses propres soins. Ceci peut présenter un risque

d'accident mortel.

= Veiller a disposer le cordon électrique (ou la rallonge) de sorte que l'appareil ne puisse
pas étre débranché accidentellement et que personne ne trébuche sur le cordon
d’alimentation.

= Surveiller 'appareil lorsqu’il est en cours de fonctionnement.

= Les enfants n'ont pas conscience de 'usage correct des appareils électriques. Ne
jamais laisser les enfants utiliser des appareils électriques sans surveillance.

= Débrancher toujours la prise électrique lorsque l'appareil n’est pas utilisé et lors de

son nettoyage.

= Danger ! Tant que la prise électrique est branchée, l'appareil reste sous tension.

= Arréter l'appareil avant de débrancher la prise électrique.

= Ne jamais porter jamais l'appareil e le tenant par le cordon d’alimentation.

= Ne pas utiliser d'accessoires qui n'ont pas été livrés avec l'appareil.

= Brancher l'appareil seulement sur une prise avec mise a terre, avec la tension de 230

VAC.

= Eviter toute surcharge.

= L’installation électrique doit étre conforme a la réglementation nationale et locale en

vigueur.

= Cet appareil n”est pas apte a étre utilisé par les personnes (enfants compris) avec
capacités motrices, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas
L"expérience et les connaissances suffisantes, a moins qu “une personne responsable
de leur sécurité assure la supervision ou donne des instructions en ce qui concerne
L"utilisation de L"appareil.

- @



Consignes de sécurité

ATTENTION ! Lors de U'exploitation de la cuisiniére Induction veiller a ce que le cordon
d'alimentation ne touche pas les éléments chauds de la plaque ni le récipient de
cuisson.

Ne pas placer les cuisiniéres a proximité des équipements dont le fonctionnement est
susceptible d’étre brouillé par le champ magnétique (téléviseurs, postes de radio et
similaires). Les objets sensibles a l'action du champ magnétique, notamment cartes de
paiement, cartes de crédit etc. doivent étre tenues a l'écart de la cuisiniéere.

Il faut laisser au moins 15 cm d’espace libre autour de la cuisiniére pour assurer la
ventilation requise.

Ne pas mettre sur la plaque de la cuisiniére aucun objet en métal tels que, par ex.
couteaux, fourchettes, cuilléres, couvercles, film aluminium etc.

Ne pas brancher la cuisiniére si sur la plaque est posé un récipient de cuisson vide a cause
d’un risque d’'endommagement grave.

Ne pas placer la cuisiniere a l'endroit ou elle serait exposée aux vapeurs d’eau de graisse.
Le ventilateur intégré a la cuisiniere les aspire, et 'humidité et la graisse qui
s’accumulent a Uintérieur sont susceptibles de provoquer un court circuit. Le filtre
absorbant la graisse doit étre régulierement nettoyé.

Avant la premiére mise en service de la cuisiniére induction

Vérifier si la cuisiniere n’est pas endommagée. En cas d'un endommagement quel qu’il
soit contacter le fournisseur et NE PAS utiliser la cuisiniere.

Sortir la cuisiniere de 'emballage et enlever tous matériaux d’emballage.

Nettoyer la cuisiniére avec un chiffon doux mouillé a l'eau tiede.

Mettre la cuisiniere a niveau.

Ne pas oublier de laisser autour de la cuisiniere un espace libre de 15 cm au minimum
pour en assurer une ventilation correcte.

Placer la cuisiniere a l'endroit qui assure toujours un acces libre a la prise et au cable
d’alimentation.

Utiliser les bons récipients

Il est préconisé de préparer les plats sur la plaque de cuisson fournie avec la cuisiniére

Induction.

e |lestaussi possible d’utiliser les récipients (casseroles et poéles) appropriés a la
cuisson par induction - sur cuisiniéres et plaques induction. Le fond de ces récipients
est souvent frappé d'un symbole qui signifie que le récipient est approprié a étre
utilisé dans les équipements a induction :



Panneau de commande de la table de cuisson

@ ® ® ® 6 @ 0

Touche marche/arrét M/AR
Touche de la minuterie

Touche fleche vers le haut
Affichage numérique

Touche fléche vers le bas

Touche commande de la puissance
Touche commande de la
température

N ON O BN W(N)| =

Niveau de la puissance

100W Niveau par défaut
200W
300W
400W
500W
800W
1000W
1300W
1500W
1800W
2000W

[au moment ol 'utilisateur appuie et maintient la touche fleche vers le haut / vers le bas, les
valeurs changent a un rythme accéléré]]

Plages de température

Température la plus basse 35°C
Température la plus élevée 240°C
Température par défaut 100°C

Intervalle de changement de 5°C
la température

Tailles minimale et maximale du fond du récipient




Quels récipients pour la cuisiniére induction

Les récipients pour préparer les plats sur la cuisiniére induction doivent avoir un fond plat
qui assure un bon contact thermique avec la plaque chauffante. Il est possible de
contréler la planéité du fond du récipient en faisant tourner une regle dont l'aréte adhere
au fond.

B

Fond du récipient déformé ou

Fond du récipient plat

distordu
= ‘-Ml_ ; % - | 7
< Minsize—> - \«*Minsizea\
Diametre du fond du récipient Diamétre du fond du récipient
inférieur au diamétre minimal ¢gal ou supérieur au diamétre
requis minimal requis

L. — - x ._LQ’
Poignée lourd fait incliner le Récipient correctement
récipient équilibré

Exploitation de la cuisiniére induction

Brancher le cordon d’alimentation dans la prise.

Poser le récipient choisi sur la table de cuisson en respectant les recommandations ci-
dessous.

ATTENTION ! Ne pas poser de récipients vides sur la table de cuisson parce qu’ils peuvent
étre gravement endommagés.

Brancher l'alimentation de la cuisiniére en appuyant sur la touche M/A , et, ensuite,

mettre en marche le mode de commande de la température ou le mode de commande de

la puissance en appuyant, respectivement, sur la touche m ou .

Si le récipient posé sur la table de cuisson est approprié a la cuisiniére et aux tables
induction, et si le diamétre du fond est de 12 cm au minimum, la cuisiniére se mettra en
marche.

Si la touche a été appuyée, la cuisiniére se mettra a fonctionner selon le mode de
commande de puissance. Ce mode est reconnaissable par la mise en marche du
ventilateur de la cuisiniére, et sur le tableau s’affichera le niveau de la puissance “100".



Si la touche m a été appuyée, la cuisiniere se mettra a fonctionner selon le mode de
commande de la température et sur le tableau s'affichera la température par défaut -
100°C.

ATTENTION ! Si aprés la mise en marche de la cuisiniére se déclenche un signal sonore,
celui-ci avertit de la pose sur la table de cuisson d’un récipient inapproprié aux
équipements induction ou d’'un endommagement de la cuisiniéere. En cas de doute, il faut
contacter le fabricant du récipient !

Une fois la cuisiniere mise en marche, elle fonctionne par défaut selon le mode de
commande de la puissance et sur le tableau s'affiche la puissance “100". Désormais, il est
possible de programmer le fonctionnement de la cuisiniére selon l'un de deux modes :
* Mode de commande de la puissance : Il est possible de régler la puissance du
chauffage de la table a l'instar du réglement d'une cuisiniére a gaz ordinaire.
L'utilisateur possede, a sa disposition, 11 niveaux de puissance - de 100 W a 2000 W.

* Mode de commande de la température : Il est possible de régler la température
dans la plage de 35 °C a 240°C par intervalle de 5°C. La température standard étant ﬂ
de 100°C.

ATTENTION : Aprés 'appui sur la touche fleches et le maintient de celle-ci les
valeurs de la température a régler change rapidement.
ATTENTION ! La valeur programmeée de la température est la température de la
table de cuisson en verre de la cuisiniére et non pas la température dans le
récipient !
Mode de commande de la puissance : Si l'on veut mettre en marche la cuisiniere selon le
mode de commande de la puissance, il faut appuyer sur la touche , qui s'affiche
comme suit : . La cuisiniére se regle par défaut a la puissance 100 W. Désormais, il
est possible de programmer la puissance souhaitée de chauffage en appuyant sur les

touches fléches u et n La valeur la plus basse possible est de 100 W, et la plus
élevée de - 2000 W.




Mode de commande de la température : Pour pouvoir utiliser le mode de commande de
la température, il faut appuyer sur la touche température ﬂ laquelle s’affiche comme
suit : m La cuisiniére se régle par défaut a la température de 100 °C. Désormais, il est
possible de programmer la température souhaitée e appuyant sur les touches fleches u

et n La température la plus basse possible est de 35°C, et la plus élevée est de 240°C.
La température se regle par intervalles de 5°C.

Programmer le minuteur électrique : Aprés avoir programmé la puissance ou la
température, il est possible de programmer le minuteur qui, apres le temps programmé,
débranche la table de cuisson. Pour ce faire, aprés avoir programmé la puissance ou la

température, il faut appuyer la touche minuterie . Une fois appuyée, la touche

s'affiche comme suit : K\.) .

Désormais, il est possible de programmer le temps souhaité, le temps maximal étant de
180 minutes.

* Réglage du temps de 0 a 10 minutes : chaque fois que l'on appuie sur la touche
fleche vers le haut, le temps réglé est prolongé d’une minute, et chaque fois que l'on
appuie sur la touche fleche vers le bas, on réduit le temps réglé de 30 secondes.

* Réglage du temps de 10 a 60 minutes : chaque fois que l'on appuie sur la touche
fleche vers le haut, le temps réglé est prolongé de 5 minutes, et chaque fois que l'on
appuie sur la touche fleche vers le bas, on réduit le temps réglé d'une minute.

* Réglage du temps de 60 a 180 minutes : chaque fois que l'on appuie sur la touche
fleche vers le haut, le temps réglé est prolongé de 10 minutes, et chaque fois que
l'on appuie sur la touche fleche vers le bas, on réduit le temps réglé de 5 minutes.




Arrét de la cuisiniére : Une fois la cuisson terminée, la cuisiniére peut étre arrétée par

Uappui sur la touche M/A . L'affichage numérique s'éteint - ainsi que les
voyants des touches de commande.

Si la cuisiniére n’est pas utilisée pendant une durée plus longue, il est conseillé de
débrancher le cordon d'alimentation de la prise et d'élever les récipients de la table.
ATTENTION ! Avant de toucher la cuisiniére, attendre que la table soit froide. La table de
verre aprés l'utilisation est brilante.

Nettoyage et maintenance

Avant de commencer a nettoyer la cuisiniére, il faut débrancher le cordon d'alimentation
de la prise électrique.

ATTENTION ! Il est strictement interdit d'immerger la cuisiniere dans l'eau ou dans tout
autre liquide !

Les surfaces extérieures doivent étre nettoyées avec un chiffon mouillé a l'eau avec un
détergent assez doux.

Pour nettoyer la cuisiniére ne pas utiliser de détergents agressifs ni de matériaux
abrasifs. Ne pas utiliser d’outils tranchants ni d'essence, n’utiliser aucun solvant !
Nettoyer l'appareil avec un chiffon humide, au besoin utiliser un détergent doux. N'utiliser
aucun matériau abrasif.

Nettoyer les orifices de ventilation avec l'aspirateur.

Apreés chaque utilisation de la cuisiniere induction, nettoyer la table en verre pour prévenir

l'encrassement de la table et l'adhésion de restes a la plaque brdlante.
= Pour l'entretien courant de tous les jours utiliser un détergent approprié.

Identification et élimination des défaillances

Code de Uerreur sur le
tableau d’affichage

Cause

Solution

EO1

Température trop élevée a
Uintérieur de la cuisiniére. Le
ventilateur ne fonctionne pas.

Sauvegarder une distance minimale de 10
cm entre Uorifice de ventilation et l'obstacle
tel que le mur ou un autre équipement.
Débrancher le cordon d’alimentation de la
prise et attendre jusqu’a ce que la cuisiniere
se refroidisse, ensuite brancher la prise et
mettre en marche la cuisiniére.

Controler U'entrée et la sortie de l'air.
Nettoyer si elles sont bouchées.

E02

Température trop élevée dans le
récipient. Si le récipient est sec ou
vide, il peut se chauffer a une
température trés élevée. La
cuisiniere se débranche pour
protéger les éléments intérieurs
contre surcharge et
endommagement.

Enlever les récipients de la table. Laisser la
cuisiniere se refroidir.

E03

Tension a l'entrée trop basse ou
trop élevée.

S’assurer que la cuisiniére induction est
branchée a la source d'alimentation ayant
une tension requise.




Caractéristique techniques

Référence de 239230
catalogue
Alimentation 230-240 VAC ~ 50 Hz
Puissance 2000 W
Dimension 370 x 295 x hauteurs 45 mm
Poids net 2.85 kg

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dysfonctionnement de Uappareil qui se déclare
dans les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé a titre gratuit ou 'appareil sera
remplacé par un appareil nouveau si le premier a été diment exploité et maintenu
conformément aux termes de la notice d'exploitation et s’il n"a pas été indiment exploité ou de
maniére non conforme a sa destination. La présente stipulation ne porte pas de préjudice aux
autres droits de l'utilisateurs prévus par les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil est
donné a la réparation ou doit étre remplacé dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de U'appareil et produire un justificatif nécessaire (par ex. facture ou
ticket de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration permanente de nos produits, nous nous
réservons le droit d'introduire sans avertissement préalable des modifications a l'appareil, a
l'emballage et aux caractéristiques techniques précisées dans la documentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L’équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre valorisé conformément aux dispositions
légales et aux recommandations en vigueur a la date de son retrait.

Les matériaux d’emballage tels que matieres plastiques et cartons doivent étre déposés dans
les bennes prévues pour le type du matériau considéré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per
l'uso con attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso
improprio. Ti invitiamo inoltre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

= L'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente
l'apparecchio e ferire gli utenti.

= L'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui & stato concepito e
progettato. Il produttore non & responsabile per eventuali danni causati da uso scorretto
e improprio.

= Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua e altri liquidi. Nel caso
improbabile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla
presa e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. L'inosservanza delle
presenti istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose.

= Non provare mai ad aprire l'involucro dell'apparecchio da soli.

= Noninserire oggetti nell'involucro dell’apparecchio.

= Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

= Controllare regolarmente la spina e il cavo per la presenza di eventuali danni. Qualora la
spina o il cavo fossero danneggiati, farli riparare da una societa di riparazione certificata.

= Non utilizzare l'apparecchio dopo che & caduto o si € danneggiato in qualsiasi altro modo.
Farlo controllare e riparare, se necessario, da una societa di riparazione certificata.

= Non tentare di riparare l'apparecchio da soli. Questo potrebbe dar luogo a situazioni
pericolose.

= Assicurarsi che il cavo non venga a contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano
da fiamme libere. Per staccare la spina dalla presa, tirare sempre la spina e non il cavo.

» Assicurarsi che nessuno possa accidentalmente tirare il cavo (o la prolunga) o
inciampare sul cavo.

= Controllare sempre l'apparecchio mentre ¢ in funzione.

* | bambini non comprendono che 'uso improprio di apparecchiature elettriche puo essere
pericoloso. Pertanto, non lasciare mai che i bambini utilizzino gli elettrodomestici senza
supervisione.

= Staccare sempre la spina dalla presa di corrente se l'apparecchio non & in uso e sempre
prima della pulizia.

= Avvertenza! Fino a quando la spina & inserita nella presa di corrente, l'apparecchio &
collegato alla fonte di alimentazione.

= Spegnere l'apparecchio prima di estrarre la spina dalla presa di corrente.

= Non trasportare mai l'apparecchio per il cavo.

= Non utilizzare dispositivi aggiuntivi che non sono in dotazione con l'apparecchio.

= Collegare l'apparecchio solo a una presa elettrica con messa a terra da 230 Vca.

= Evitare di sovraccaricare.

= Spegnere l'apparecchio dopo l'uso togliendo la spina dalla presa di corrente.

= L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili.

* Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza, a meno
che non siano controllati o istruiti sull'uso dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

. @



Precauzioni speciali di sicurezza

Attenzione! Assicurarsi che il cavo non venga a contatto con le parti calde durante
l'utilizzo dell’apparecchio.

Non installare l'apparecchio vicino a oggetti e apparecchi che possono essere influenzati
da un campo magnetico, come ad esempio TV, radio, bancomat e carte di credito.
Mantenere una distanza minima di 15 cm intorno all’apparecchio per la ventilazione.
Non lasciare mai oggetti metallici sull'apparecchio.

Non accendere ['apparecchio con sopra una pentola vuota, in quanto cio potrebbe
causare gravi danni all’apparecchio.

Assicurarsi che 'apparecchio non sia posizionato vicino a vapore acqueo o vapori grassi.
La ventola dell'apparecchio aspirera questi vapori provocando 'accumulo di grasso o
umidita all'interno dell'apparecchio, il che pud causare un corto circuito. Pulire il filtro
del grasso regolarmente

Preparazioni per il primo utilizzo

Verificare che il prodotto sia integro. In caso di danni, contattare il proprio fornitore
immediatamente e NON utilizzare l'apparecchio.

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

Pulire l'apparecchio con acqua tiepida e un panno morbido.

Livellare l'apparecchio.

Assicurarsi di mantenere una distanza di 15 cm attorno all’apparecchio per la
ventilazione.

Posizionare l'apparecchio in modo tale che la spina sia accessibile in qualsiasi
momento.

Utilizzare solo la piastra Grill in dotazione con l'apparecchio o utilizzare pentole con le

. Apparecchiatura di cottura adeguata
IT .

seguenti proprieta:
* Lapentola dev'essere adatta all'induzione. Solitamente sul fondo della
padella ¢ disponibile il seguente logo:

Pannello comandi

@ ® ® ® 6 @ O

Tasto ON/OFF
Tasto Timer

Tasto Freccia su
Display digitale
Tasto Freccia giu
Tasto Potenza
Tasto Temperatura

N[ ON O BN WIN =




Livelli di potenza

100W Potenza predefinita
200W
300W
400W
500W
800W
1000W
1300W
1500W
1800W
2000W

[se l'utente tiene premuta l'icona di aumento, aumenta rapidamente]

Intervallo di temperatura

Temperatura minima 35°C
Temperatura massima 240°C
Temperatura predefinita 100°C
Ripartizione temperatura | 5°C

Dimensione minima e massima della pentola




Controllare che le pentole siano adatte per l'induzione

Le pentole utilizzate con i fornelli a induzione devono avere il fondo piatto per favorire un
buon contatto con la superficie della zona di cottura. Verificare la planarita ruotando un
righello sul fondo della pentola.

fondo della pentola curvato ;

o deformato fondo della padella piatto

L ,L : - 1-"'—;' 7
l ‘kMinsizea‘ <—Minsize—

la padella non rispetta la la dimensione della

dimensione minima padella rispetta o supera
la dimensione minima

—X ==

il manico pesante inclinala  |a padella & correttamente
padella bilanciata

Usare 'apparecchio

Inserire la spina nella presa

Posizionare la padella scelta sulla superficie di cottura, ricordando le istruzioni
summenzionate

Nota! Non lasciare la padella vuota sull'apparecchio in quanto cio puo danneggiarla

1
Accendere 'apparecchio premendo il tasto "ON/OFF" e il tasto della temperatura
5§
ﬂ o della potenza per attivare 'apparecchio

Se la padella é adatta all'induzione e ha un diametro minimo del fondo di 12 cm,
l'apparecchio iniziera a funzionare.

[T
Se viene premuto il tasto di potenza , l'apparecchio entrera in modalita di capacita e
questo si riconoscera dal fatto che la ventola si accendera e il display indichera una
posizione di capacita "100".
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Daltro canto, se si preme il tasto della temperatura ﬂ l'apparecchio entrera in
modalita temperatura, e la temperatura predefinita & 100°C

Nota! Se l'apparecchio emette un segnale acustico dopo l'accensione, la pentola che si
sta utilizzando non & adatta per l'induzione o l'apparecchio e difettoso. In caso di dubbi,
rivolgersi sempre al fornitore della pentola!
Una volta che 'apparecchio & in funzione, entra in modalita Capacita per impostazione
predefinita, e il display indica la posizione “100". E possibile programmare
l'apparecchio in uno dei seguenti modi.
» Modalita capacita: E possibile controllare il funzionamento dell'apparecchio,
proprio come una cucina a gas, tramite 11 posizioni che vanno da 100W a 2000W
* Modalita temperatura: ¢ possibile impostare la temperatura tra 35°C e 240°C in
incrementi da 5°C. La posizione standard per 'apparecchio &€ 100°C.
NOTA: se si continuano a premere i tasti freccia, la temperatura impostata
aumenta velocemente
Attenzione! Latemperatura programmata & quella della lastra di vetro e non la
temperatura nella padella!

155
= Modalita capacita: Se si sceglie la modalita capacita, premere il tasto "Potenza” , si

15§
accendera il tasto "Potenza” . La capacita predefinita € 100W. Ora & possibile

programmare la capacita richiesta tramite i tasti freccia E e n ; 2000W ¢ la
posizione massima, mentre 100W quella minima




= Modalita temperatura: Se si sceglie la modalita temperatura, premere il tasto

“Temperatura” ﬂ si accendera il tasto "Temperatura” m La temperatura impostata
predefinita @ 100°C. Ora & possibile programmare la temperatura richiesta tramite i

tasti freccia E e ; la temperatura minima & 35°C e 240°C e la massima, mentre la
ripartizione della temperatura & 5°C

W’
——

= Impostazione del timer: Dopo aver programmato la potenza o la temperatura, si puo
scegliere di programmare il timer. Questo timer spegne l'apparecchio dopo una volta
raggiunto il tempo programmato. Questa operazione & possibile premendo il tasto

. N . L
“Timer” , una volta programmata la potenza o la temperatura, si accendera il tasto

“Timer” .

w—

E ora possibile impostare il tempo desiderato. Il tempo massimo programmabile & di 180
minuti.
e 0-10 minuti, l'intervallo di tempo adeguato & 1 minuto per ogni incremento e 30
secondi per ogni decremento
e 10 - 60 minuti, l'intervallo di tempo adeguato & 5 minuti per ogni incremento e 1
minuto per ogni decremento
e 60 - 180 minuti, l'intervallo di tempo adeguato € 10 minuti per ogni incremento e 5
minuti per ogni decremento.

"
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= Spegnere l'apparecchio: Una volta raggiunto il risultato desiderato, & possibile

spegnere 'apparecchio premendo il tasto “ON/OFF" . Il "Display digitale” -
si spegnera insieme all'illuminazione dei tasti di comando.

= Se non si utilizza l'apparecchio per un periodo prolungato, staccare la spina dalla presa
di corrente e rimuovere le pentole dall’apparecchio
NOTA! Lasciare raffreddare l'apparecchio prima di toccarlo. La lastra di vetro & molto

calda dopo l'uso.

Pulizia e manutenzione

= Rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente prima di pulire l'apparecchio.
= Attenzione: non immergere mai l'apparecchio in acqua o altri liquidi!
= Pulire l'esterno dell’apparecchio con un panno umido (acqua con un detergente

delicato).

= Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi. Non utilizzare oggetti taglienti o
appuntiti. Non usare benzina o solventi! Pulire con un panno umido e un detergente, se
necessario. Non utilizzare materiali abrasivi.

= Pulire le aperture della ventola con l'aspirapolvere.

= Pulire la lastra di vetro ogni volta dopo l'uso. Questo impedisce la combustione di
eventuali residui sulla lastra di vetro.

®  Per la pulizia giornaliera del vetro, utilizzare un detergente speciale

Risoluzione dei problemi

o troppo bassa

Messaggio Causa Soluzione
d'errore
EO1 La temperatura interna Assicurare la presenza di una distanza
dell’apparecchio & troppo alta o la minima di 10 cm tra la fessura di
ventola interna non funziona ventilazione e qualsiasi ostacolo come un
muro o altri apparecchi. Scollegare e
lasciare raffreddare l'apparecchio, quindi
ricollegarlo e accenderlo
Controllare e pulire l'ingresso e l'uscita
dell’aria se sono bloccati
E02 La temperatura della pentola & Togliere le pentole dall'apparecchio.
troppo alta. Se la pentola & asciutta Lasciar raffreddare l'apparecchio
o vuota pud raggiungere una
temperatura molto elevata.
L'apparecchio si spegnera per
proteggere le parti interne
EO3 La tensione di ingresso & troppo alta | Assicurarsi che 'apparecchio sia collegato

alla tensione di ingresso corretta

Specifiche tecniche

N. articolo 239230

Potenza in ingresso 230-240 Vca ~ 50 Hz
Potenza 2000W

Dimensioni 370 x 295 x 45mm (altezza)
Peso netto 2,85kg




Garanzia

Eventuali difetti che alterano la funzionalita dell'apparecchio e si manifestano entro un anno
dalla data di acquisto saranno corretti mediante riparazione o sostituzione gratuita purché
'apparecchio sia stato utilizzato e sottoposto a manutenzione in conformita alle istruzioni e
non & stato usato in modo improprio. | diritti legali dell'utente non sono interessati. Se si
rivendica un intervento in garanzia, riportare il luogo e la data in cui l'apparecchio & stato
acquistato e includere la prova di acquisto (ad esempio la ricevuta).

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo dei prodotti, ci riserviamo il diritto di
modificare le specifiche sul prodotto, sull'imballaggio e sulla documentazione senza
preawviso.

Smaltimento e ambiente
Alla fine della vita utile dell'apparecchio, smaltire l'apparecchio in conformita alle norme e

alle direttive in vigore al momento.
Gettare i materiali di imballaggio come plastica e scatole negli appositi contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentie
aceste instructiuni de utilizare inainte de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca
urmare a folosirii necorespunzatoare. Va rugam sa acordati o atentie speciala
instructiunilor de siguranta.

Instructiuni de siguranta

Functionarea incorecta si folosirea necorespunzatoare a aparatului pot defecta grav
aparatul siTi pot rani pe utilizatorii acestuia.

Aparatul nu trebuie folosit decat pentru scopul in care a fost proiectat.Producatorul nu
este raspunzator pentru niciun fel de daune provocate de functionarea incorectd sau
folosirea necorespunzatoare.

Pastrati aparatul si stecarul de alimentare departe de ap3 si orice alte lichide.in cazul
putin probabil in care aparatul cade in ap3d, scoateti imediat stecarul din priza si
asigurati-va ca aparatul este verificat de un tehnician autorizat. Nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la situatii care va pot pune viata in pericol.

Nu Tncercati niciodata s deschideti carcasa aparatului.

Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

Nu atingeti stecarul cu mainile ude sau umede.

Verificati Tn mod regulat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt
deteriorate.in cazul in care stec3rul si/sau cablul sunt deteriorate, asigurati-va ca
sunt reparate de o societate autorizata pentru reparatii.

Nu utilizati aparatul dacd a cazut sau este defect in vreun fel.Daca este nevoie,
asigurati-va ca este verificat si reparat de o societate autorizata pentru reparatii.

Nu Tncercati sa reparati singur aparatul. Acest lucru poate duce la situatii care va pot
pune viata in pericol.

Cablul nu trebuie sa intre Tn contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

Asigurati-va cd nimeni nu poate trage din greseald cablul (sau prelungitorul) si ca
nimeni nu se poate impiedica de el.

Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

Copiii nu inteleg c3 folosirea necorespunzatoare a aparatelor electrice este
periculoasa. Prin urmare, nu ldsati niciodata copiii sa foloseasca aparate
electrocasnice fara a fi supravegheati.

Scoateti intotdeauna stecarul din prizd cand aparatul nu este utilizat si intotdeauna
fnainte de curatare.

Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-1 de cablu.

Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate Tmpreund cu aparatul.
Conectati aparatul doar la o priza de 230 V c.a. cu Tmpdmantare.

Evitati supraincarcarea.

Opriti aparatul dupa utilizare scotand stecarul din priza.

Instalatia electrica trebuie sa fie confirma cu reglementarile aplicabile nationale si
locale.

Acest aparat nu este destinat folosirii de catre persoane (inclusiv copiil cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse ori lipsite de experienta si cunostinte, cu



exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau au primit instructiuni de
folosire a aparatului din partea unei persoane responsabile pentru siguranta acestora.

Instructiuni speciale de siguranta

Atentie! Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte fierbinti Tn timpul utilizarii
aparatului.

Nu montati aparatul in apropierea unor obiecte sau aparate care pot fi afectate de
campurile magnetice, cum ar fi televizoare, aparate radio, carduri bancare si carduri
de credit.

Mentineti un spatiu liber de cel putin 15 cm in jurul aparatului pentru ventilatie.

Nu asati niciodata obiecte metalice pe aparat.

Nu porniti niciodata aparatul cu o tigaie goald pe el, acest lucru poate deteriora grav
aparatul.

Asigurati-va cd aparatul nu este montat Tn apropierea unor surse de vapori de apa sau
de grasime. Ventilatorul aparatului va aspira acesti vapori. Grasimea si apa pot forma
depozite in aparat, iar acestea pot duce la producerea unui scurt-circuit. Curatati filtrul
de grasime cu regularitate

Pregatirea inainte de prima utilizare

Asigurati-va ca aparatul nu este defect. In caz de defecte, contactati furnizorul
dumneavoastra imediat si NU utilizati aparatul.

Indepartati intregul ambalaj.

Curatati aparatul cu apa calduta si o carpd moale.

Montati aparatul la nivel.

Asigurati mentinerea unui spatiu liber de cel putin 15 ¢cm n jurul aparatului pentru
ventilatie.

Pozitionati aparatul in asa fel incat stecarul sa fie accesibil in orice moment.

Echipamente de gatit corespunzatoare

Utilizati doar tigaia-grill furnizata impreuna cu aparatul sau utilizati tigai care
indeplinesc urmatoarele conditii:
* Tigaia trebuie sa poate fi folosita la gatitul cu inductie. De obicei, sigla de
mai jos apare pe fundul tigaii:



Panou de comanda

@ ® & ® 6 @ 0

Butonul PORNIT/OPRIT

Butonul pentru temporizator

Butonul sdgeatd sus

Afisaj digital

Butonul s3geata jos

Butonul pentru putere

N ON O BN W(N)| =

Butonul pentru temperatura

Niveluri de putere

100W Puterea implicita
200W
300W
400W
500W
800W
1000W
1300W
1500W
1800W
2000W

[atunci cand utilizatorul tine apdsat butonul de crestere a puterii, aceasta creste mai

repede]

Interval de temperatura

Cea mai mica temperatura 35°C
Cea mai mare temperatura 240°C
Temperatura implicitd 100°C
0 unitate pentru butonul de temperatura reprezintd | 5°C

Dimensiunea minima si cea maxima pentru tigai




Verificati compatibilitatea ustensilelor de bucatarie cu gatitul prin inductie

= Ustensilele de bucatdrie care pot fi folosite pentru gatitul prin inductie trebuie sa aiba
fundul plat pentru un contact bun cu suprafata de gatire. Verificati daca fundul tigaii
este plat punand o rigld pe acesta si rotind-o.

——
fundul tigaii este curbat sau

fundul tigaii este plat

deformat
T ——— = -
T e Minsize—s| <— Min size —|
m tigaia nu respecta tigaia respecta sau
dimensiunea minima depéaseste dimensiunea

minima

—_¢ g
manerul greu al tigdii o face  tigaja este echilibrata in
sd se incline mod corect

Utilizarea aparatului

» Introduceti stecarulin priza

= Puneti tigaia aleasa pe suprafata de gatit, tindnd cont de instructiunile de mai sus
Nota! Nu l3sati tigaia pe aparat atunci cand este goald deoarece acest lucru poate
deteriora tigaia

1
= Porniti aparatul apasand butonul ,,PORNIT/OPRIT” © si butonul pentru temperatura
5§
ﬂ sau cel pentru putere pentru a activa aparatul

Daca tigaia este potrivita pentru gatitul prin inductie si diametrul fundului acesteia este
de cel putin 12cm, aparatul va porni.

Dac3 ati ap&sat butonul pentru putere M8 aparatul va intra in modul de functionare
la capacitate si veti recunoaste acest lucru dupa pornirea ventilatorului si dupa
aparitia pe afisaj a pozitiei de capacitate ,100".

@ -
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Dac3, ins3, ati apasat butonul pentru temperatura , aparatul intra in modul de
functionare temperatura, iar temperatura implicitd este 100°C

Nota! Daca aparatul scoate un sunet dupa ce a fost pornit, inseamna ca tigaia pe care
o folositi nu este potrivita pentru gatitul prin inductie sau aparatul este defect. Daca
aveti dubii, contactati intotdeauna furnizorul tigaii dumneavoastra!
Odata aflat in functiune, aparatul intra implicit in modul de functionare Capacitate, iar
pe afisaj apare pozitia ., 100"; puteti programa aparatul intr-unul dintre urmatoarele
moduri:
* Modul capacitate: Puteti controla puterea aparatului, ca si in cazul unei plite pe
gaz cu ajutorul celor 11 pozitii de la 100W la 2000W
¢ Modul temperatura: puteti seta temperatura intre 35°C si 240°C in unitati de 5°C.
Temperatura implicita pentru aparat este 100°C.
NOTA: dac3 se mentin ap&sate butoanele sageti, temperatura SETATA creste sau
scade cu viteza mai mare
Atentie! Temperatura programata este cea a placii de sticla, nu este temperatura ﬂ
din tigaie!

5
Modul capacitate: Dac3d alegeti modul capacitate, apasati ..Butonul pentru putere”

£
si acesta se va aprinde . Capacitatea implicitd este 100W. Acum puteti programa

capacitatea dorita cu ajutorul sagetilor E si ﬂ , 2000W fiind cea mai mare pozitie,
iar 100W cea mai mica




Modul temperatura: Daca alegeti modul temperaturd, apdsati .. Butonul pentru
temperaturd” ﬂ si acesta se va aprinde [*] Temperatura implicita este 100°C. Acum

puteti programa temperatura dorita cu ajutorul sagetilor Si , cea mai mica
temperatura fiind 35°C si cea mai mare, 240°C. Unitatea pentru temperatura este 5°C

b

Setarea temporizatorului: Dupa programarea puterii sau a temperaturii, puteti alege
sd programati si temporizatorul. Acest temporizator opreste aparatul atunci cand
timpul programat s-a epuizat. Puteti face acest lucru apasand . Butonul pentru

. N . s - .
temporizator o data dupa programarea puterii sau temperaturii, ,Butonul pentru

. - N _
temporizator se va aprinde.

Acum puteti seta timpul dorit. Timpul maxim care poate fi setat este 180 de minute.

* Dela0la 10 minute, cu fiecare apasare a butonului de crestere, timpul creste cu
1 minut, iar cu fiecare apasare a butonului de scadere, timpul scade cu 30 de
secunde

* Dela 10 la 60 de minute, cu fiecare apasare a butonului de crestere, timpul creste
cu 5 minute, iar cu fiecare apdsare a butonului de scadere, timpul scade cu 1
minut

* Dela 60 la 180 de minute, cu fiecare apasare a butonului de crestere, timpul
creste cu 10 minute, iar cu fiecare apasare a butonului de scadere, timpul scade
cu 5 minute.




OPRIREA aparatului: Odat3 ce ati obtinut rezultatul dorit, puteti opri aparatul apdsand
(
butonul ,PORNIT/OPRIT" . JAfisajul digital”

butoanele.

se va stinge, la fel si

Daca nu utilizati aparatul pentru o perioada mai mare de timp, scoateti stecarul din
priza montatd pe perete si indepartati tigdile de pe aparat

NOTA! L3sati aparatul s3 se riceasca inainte de a-l atinge. Placa de sticl3 este foarte
fierbinte dupa utilizare.

Curatare si intretinere

Scoateti intotdeauna stecarul din priza inainte de curatarea aparatului.

Atentie: Nu scufundati niciodatd aparatul in apa sau n vreun alt lichid!

Curatati exteriorul aparatului cu o carpd umeda (ap3 sau detergent slab).

Nu folositi niciodata agenti de curatare agresivi sau abrazivi. Nu folositi obiecte
ascutite. Nu folositi benzina sau solventi! Curatati cu o carpa umeda si detergent daca
este nevoie. Nu folositi materiale abrazive.
Curatati fantele de ventilare folosind aspiratorul.
Curatati placa de sticla dupa fiecare utilizare. Prin acest lucru se previne arderea
reziduurilor pe placa de sticla.
Pentru curatarea zilnica a sticlei trebuie folosit un detergent special

Depanare

Mesaj de eroare

Cauza

Solutie

EO1

Temperatura interna a aparatului
este prea mare sau ventilatorul din
interior nu functioneaza

Asigurati-va ca exista o distanta de minim
10cm intre fanta pentru ventilare si orice
obiect existent cum ar fi un perete sau un
alt aparat. Scoateti din priza, lasati
aparatul sd se raceasca, introduceti din
nou in priza si porniti aparatul

Verificati si curdtati fanta de admisie si pe
cea de evacuare a aerului daca sunt
blocate

este prea mare sau prea mica

E02 Temperatura tigaii este prea mare. Indepartati tigaia de pe aparat. Lasati
Daca tigaia este uscata sau goals, aparatul s3 se raceasca
poate atinge temperaturi foarte mari.
Aparatul se va opri pentru a proteja
componentele interne
EO3 Intensitatea curentului de alimentare | Asigurati-va ca aparatul este conectat la

intensitatea corectd a curentului de
alimentare

Specificatii tehnice

Nr. crt. 239230

Putere de intrare 230-240V c.a. ~ 50 Hz
Putere 2000W

Dimensiuni 370 x 295 x H. 46mm
Greutate neta 2,85 kg




Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpdrarea acestuia va fi remediata prin reparatie sau inlocuire gratuitd, cu conditia ca
aparatul s3 fi fost folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu fi fost bruscat sau
folosit necorespunzator in vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.
Daca aparatul este in garantie, mentionati cand si de unde a fost cumparat si includeti
dovada cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a produsului, ne rezervam dreptul de a
modifica produsul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator
La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-L eliminati conform regulamentelor si

instructiunilor aplicabile in acel moment.
Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipientele corespunzatoare.



YBaxkaeMblt KnuneHrT,

Bonbwoe Bam cnacubo 3a T0, 4yto Bbl Kynunu obopypnoBaHue ¢upmbl Hendi. Mpocum
BHMMaTeNIbHO 03HaKOMUTBCS C HacTosILLEeN MHCTPYKUMel mepen ero 3amnyckoM Bo u3bexaHwue
MOBPEeXAEHWN, BbI3BaHHbIX HempaBuibHbIM obcayxuBannem. CnepyeT obpatute ocoboe
BHVMMaHMWe Ha npasuia TexHUku besonacHocTy.

MpaBuna TexHukn 6esonacHocTu

HenpaBunbHoe obcnyxxnBaHne MoOXeT Bbl3BaTb Cepbe3Hble MOBPeXAeHWe YCTponcTea u
nopaHuTbL onepaTopa.

ObopynoBaHue crefyeT UCNo/b30BaTh TOYHO MO Ha3HauveHuio. [pon3BoauTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW 33 MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHble HeNpaBWBHON 3KCMNyaTauuen wau
HenpaBWbHbIM 06CNyXMBaHNEM.

ObopynoBaHve 1 3NeKTPUYECKyto LUTENCENbHYIO BUIIKY CleflyeT fepxaTb BAANN OT BOAbI
n npounx xupakoctei. Ecnu wrencenbHas Buaka nonageT B Bofy, ee ciedyeT TyT Xe
BbITALLMTb M3 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHUs U obpaTuTbcs B cnyxby cepTudumuMpoBaHHOro
cepBuca ANg npoBepku ycTponcTea. CnepyeT HeyKocHUTenbHo cobniopaTh AaHHble
yKasaHus, B NPOTMBHOM cJ/ly4ae BO3HMKHET Yrpo3a XXM3HU U 340pOBbI0 NepcoHana!
Henb3sa cHUMaTb Koxyx 6e3 ocoboro paspelueHus.

Henb34a knacTb HMKaKMX MOCTOPOHHMX NPeMeTOB BOBHYTPb arperaTa.

Henb3sa kacaTbCst MOKPbLIMU, UIIN BNAXHbBIMW pyKaMu LUTENCENbHOM BUKM.

HeobxoanMo cucteMaTMyeckn NpoBepsiTb COCTOSHME LUTEMNCENbHON BUAKM U Kabens Ha
npeaMeT BO3MOXHbIX MoBpeXaeHun. B cnyyae obHapyXeHUs TaKoBbIX HYXXHO
obpataTbes B cnyxby cepTvduLMpOBaHHOIO cepBuca ANa yCTpaHeHUS MOBPeXAEHNN.
Henb3sa nonb3osaTtbcs obopynoBaHWeM, KoTopoe ynano, van 6bilo NOBPEXAEHO WHBIM
cnocobomM. B Takom cnyyae obopynoBaHue crnefyeT ocMOTpeTb W obpaTuTbecs B cnyxby
CepTMPULIMPOBaAHHOrO CepBMCa AN YCTPAHEHUS BO3MOXKHbBIX MOBPEXAEHU.

Henb3a npoBoguTb peMoHT obopypoBaHuWa caMocTosaTeNnbHO. ITO MOXKET NpUBECTU K
yrpose 3/10p0BbIO M XXM3HU 06cnyXKmBaloLero nepcoHana!

CnepyeT ypnocToBEpUTLCH B TOM, 4TO MPOBOJA pacnonaraetcs Takum obpa3om, yTo He
MellaeT MPOXOoAy, Heslb38 O Hero CMOTKHYTbCH, WS C/IY4alHO BbITAWWUTL LUTEMNCENbHYIO
BUJIKY (caM NpoBog, WN YANVHUTENb) N3 PO3ETKMU.

Heobxoanmo cneputb 3a paboToi obopyaoBaHus.

[MpucyTtcTBre getelt BBAN3M 3neKTPOYCTPOMCTBA MOXKET BbiTb OMACHbLIM, MO3TOMY HeNb3s
paspeLlatb geTaM obcnyxmnsaTb Ux 6e3 HaA30pa CO CTOPOHbLI B3POCbIX.

[epen kaxaow YncTkon obopynoBaHUS, AN OTKIIIOYEHWEM Ha MPOOSIKUTENIbHOE BpeMs,
LITeNcenbHylo BUSIKY CeAyeT BbITallUTb U3 PO3ETKY.

MpepynpexxpeHue! Ecnu Bunka octaetca B po3eTke — 3TO 03HayaeT, 4To obopynoBaHue
0CTaeTcs NoA Hanps>KeHneM.

Mepepn TeM, Kak BbITALLUTb BUIKY U3 po3eTku, obopyaoBaHue cnefyeT BbIKIOYNTb.

Henb3sa Tawmnts obopynoBaHue 3a NpoBOA 31eKTPONUTAHMS.

Henb3a ncnonb3oBaTb HUKAKMX HeLUTaTHbIX, He NOCTaB/IeHHbIX BMecTe ¢ obopyaoBaHueM
YCTPOWCTB.

YcTpoicTBOo crneflyeT NOoAKNOYATL K 3a3eMJIeHHON po3eTke ¢ HanpsxkeHnem 230 B.
Cnepnyet nsberatb neperpysku obopynoBaHus.

[lapameTpbl 31eKTPONPOBOAKM [OMKHbI COOTBETCTBOBaTb 06LLErocyfapcTBEHHbIM U
MEeCTHbIM CTaHfapTaM.

YCTpoNCTBO He npefHasHauyeHo Ans obcnyxueaHus nuuamu (Bkaouaa peten) c
OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKMMU UAN YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMMU, UM HE UMEeIOLLMMU
[OJIKHOTO onbITa v 3HaHWui. 0bcnyxxmBaHne obopyfoBaHUA AaHHBIMU JIMLAMU BO3MOXHO



MCKKYUTENTbHO NMOo4 HAA30pPOM, UK Nocsie NpoxXoXXaeHnqa 06yquMFI, OpraHnM3oBaHHoOro
JINUOM OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6esonacHocCTb.

YKka3aHusa no 6e3onacHocTu aKcnayaTauuum

NPEAYNPEXXOEHUE! Bo BpeMsi ncnonb3oBaHUS MHAYKLMOHHON KYXOHHOW NAWTLI CnepyeT
obpallaTb BHUMaHMWe Ha To, 4Tobbl 3neKTpokabenb He Kacancs ropsyux 4acTen NAnTbI, UK
nocygpl.

Henb3s ycTaHaBnMBaTb KyXOHHOW NAUTBI BEAIM3K yCTPOIMCTB, KoTopbix paboTa MoxeT
cbuBaTbCA BO3AENCTBMEM MArHUTHbIX NONIEN, TaKMX KaK TENEBU30PbI, PALMNOTNPUEMHUKM 1
T.N., TAKXKe rafKeTbl, YyBCTBUTENbHbIE K BO3AENCTBUIO MarHUTHOTO NOJIA TMMA NAATEXHbIX
W KPEAWTHbIX KapT, Takxe cneayeT AepxxaTb BAANW OT KYXOHHbIX MWT.

Bokpyr KyxoHHO nanTbl criesyeT ocTaBsTe CBOHOAHOE NPOCTPAHCTBO MOPsAKa HE MeHee
15 cM o Haanexallero BeHTUIMPOBaHUS.

Ha nauTy KyXHU He cneflyeT CTaBUTb HUKAKUX METaNIMYeckKux NpeaMeToB, HarnpuMep,
HOXEW, NTOXKeK, KpblILLeK, antoMUHMEBOM GONbIn 1 T.M.

Henb3s BKJIIOYATb KYXHIO, HA KOTOPOI HaXOAMUTCS MOPOXKHSAS NOCYAa, T.K. 3TO MOXET BbI3BaTb
cepbe3Hble MOBPEXAEHUS.

Henb3s ycTaHaBnuBaTh KyxHIO TaM, FAe OHa MOXET NoABEpraTbCs BO3LENCTBMEM BOASHOMO
napa Win XXUpoBbIX UCMAPEHNI, T.K. B KYXHU MMeeTCsi BCTPOEHHbIV BEHTUNIATOP, KOTOPbIN
BCacblBaeT BO3AyX, 3TW Napbl U UCMapeHusl, KOTOPbIe MOTYT Bbi3BaTb BHYTPEHHEE KOPOTKOE
3aMblkaHue. PUnbTp, KOTOPBIN YUCTUT BO3AYX, MOTMOLWAET XUPbI, CllefyeT YNCTUTL BpeMs
OT BPEMEHM.

MpuroToBneHmns nepep nepebiM 3aNyckKoM UHAYKLMOHHOMN KyXHU

CnepyeT NpoBepUTb, He MOBPEXAEHA NN KyxHs. B cnyyae BbisBNeHUs kakmx-nmbo
noBpexaeHuin cnepyet 0bpaTuTbes K nocTaBLmky 1 HE ncnonb3oBaTtb 4aHHOM KyXHU.

C KYXHM CHSITb YNaKOBKY W YCTPaHWUTb BCE 3NIEMEHThI YNaKoBKMU.

[poTepeTb KyxHI0 MATKOW TPSINIKOW CMOYEHHOW B TEMNON BOAE.

YCTaHOBUTb KyXHIO POBHO M0 FOPU30HTaN.

Bokpyr KyxoHHOW NAWTbI ciepyeT 0CcTaBNsATs CBOHOAHOE NMPOCTPAHCTBO NOpsifKa He MeHee
15 cM Ans Hapsiexallero BEHTUIMPOBaHMSL.

KyxHto cneflyeT yCTaHOBUTb B TakKOM MecTe, 4Tobbl Bcerpa bbin cBoboaHbIN focTyn K
LUTEMNCENIbHOM BUJIKE U po3eTKe 3N1eKTPonUTaHus.

CooTBeTCTBYIOLAsA KyXOHHas nocyaa

Bniopa nyylie Bcero roToBUTh Ha rpUb-NnTe, KOTOPas NOCTaBASETCA B paMKax

KOMMeKTa MHAYKLMOHHOMN KYXHW.

*  MOXHO Takxe MCMosb30BaTh CreLuanbHy KyXOHHYo nocyay (roplikm n ckosopomku),
npeAHasHaYeHHyo As UHAYKLUMOHHBIX KyXOHb M HarpeBaTenbHbIX NauT. Kak npasuno,
Takasi MoCyfAa MMEET Ha JOHLILLKE C HApPYXXHOW CTOPOHbI CrielnanbHbli CUMBOA,
roBOPSILLMIA 0 TOM, YTO OHa MNOAXOAUT AN UHAYKLUMOHHBIX KyXOHb:

o



MaHenb ynpasneHus

@ ® & o

Kronka Bkntodenus / Boikntoyenns WE/WYE.

KHonka TanMepa

KHonka yBenunyenusa aaHHbix (esepx]

Lvcnnen Tanmepa

KHonka yMeHblIeHWa faHHbix (BHK3]

KHonka peryn1poBKu MOLLHOCTH

N 0N O1 BN WIN)| =

KHonka perynvpoBku TemMnepaTtypbl

ypOBeHb MOLLHOCTH

100 BT 3amaHHasa MOLLHOCTb
200 Bt
300 Bt
400 BT
500 Bt
800 Bt
1000 BT
1300 BT
1500 BT
1800 BT
2000 Bt

[Mpu HaXxaTu 1 yaep>xaHum KHOMKW BBepX/BHU3 3HaueHwns byayT bbicTpo MeHsTbCs]

YpoBeHb TeMnepaTypbl

Hv3was TemMnepatypa

35°C

Bblcwas Temnepatypa

240°C

3aBofCcKM 3afiaHHas TeMnepartypa

100°C

LLIar n3MeHeHWs TeMnepaTypbl

5°C

MuHUManbHbIA U MaKCUMasbHbINA pa3Mep gHuLWa nocyabl




Kakylo nocyay cnepyeTt Mcnonb30BaTh A1 MHAYKLMOHHOMN KYXHU

- KyXOHHaﬂ nocyfa, ncnonb3yemMasa ojaga NnpuroToBsieHNd nnKM 0oJXKHaa MMeTb NJ1ockoe gHo,
KOTOpOe rapaHTupyet MJOTHbIW TEMNOBON KOHTAKT C rpelou_l,eﬁ NOBEPXHOCTbIO NJINTHI.
MnockocTb AHa NocyAbl MOXKHO NPOBEPUTH C NOMOLLbIO TNINHENKH, I'Ipl/lJ'IO)KeHHOlZ K OHULLY
nocypgbil.

X - ——— g

KpuBoe, nedopmMumposaHHoe
AHWLLE nocyabl
- L

m - I‘eMinsizeai ‘x = I\&MinsizeA[ ;

AvameTp AHMWa noCyAbl [vaMeTp gHuULa nocyna paBeH,

MeHbLUIE Tpve6yeMom unu bonblue TpebyeMoi
MUHUMaJIbHOW BENNYMNHDI MUHAMANBHOM BENMYMHL

= L'—x- q‘
Tsixenas py4ka HaknoHsieT Mocyna npaBuNbHO BbiBEPEHA

nocyny
06cny>xuBaHue MHAYKLMOHHOMN KYXHU

Mnockoe AHMWLLe Nocyabl

= BoTKHWUTE WITENCENBLHYIO BUKY B 371€KTPOPO3ETKY.

= YCTaHOBUTb HYXXHYIO MOCYAY Ha MAWUTY KYXHU C y4€TOM B/y MOACKA30K.
MNPEAOCTOPEXKEHUE! He cTaBbTe MOPOXHIOW MOCYAY, T.K. OHA MOXeT NOBPeANTLCS.

= BounTb aneKTponuTaHue, Haxmumas kHonky WE/WYL @), 2 noTOM yCTaHOBUTL HYXHYIO

TeMnepaTtypy, W11 ypoBeHb |'|0Tpe6n9|eM017| MOLWWHOCTU, Ha>KNMMagd COOTBETCTBEHHO KHOMKK

nnv Ry

Ecnn YyCTaHOBJIEHHada nocyaa noaxoauT OAnga KyxXHu, MH,EI,yKLI,I/IOHHOVI nnnTe n nuaMeTp ee
OHWLa COCTaBNdAeT He MeHee 12 CM, KYXHA Ha4YHeT pa60TaTb.

Ecau Haxata KHOMKa fhilg, KyxHsi 3apaboTaeT B pexiiMe perympoBKu MOLLHOCTU. 3To
MOXHO 3aMeTUTb Mo paboTe BEHTUAATOPA KYXHU, KPOME STOTO Ha LUCTIee BbICBETUTLCS
ypoBeHb MowHocT “100”.




Ecnu HaxaTa kHonka m KyxHs 3apaboTaeT B pexXkuMe perynmpoBku TeMrepaTypbl U Ha
Aucnee BbICBETUTLCS 3afaHHas Temnepatypa 100 °C.

f (3
MNPEQOCTOPEXXEHUE! Ecnu nocne BkNOYEHNS KyXHU ClibILLEH KaKo-To 3BYK, 3TO
03HayaeT, YTO Ha NANUTY YCTaHOBMAW NOCYAY, HE MOAXOASALLYIO ANS MHAYKLMOHHOIO

YCTPOWCTBA, NN XKe KyXHs nospexaeHa. B cnyyae kakux-nmbo coMHeHuit cnepyet
06paTUTLCS K NPOU3BOAUTENIO Mocyabi!

KyxHsi, HaunHas cBoto paboTy 3anyckaeTcsi B 3aBOLCKM 3alaHHOM pexkuMe perynvpoBKu
MOLLHOCTM U Ha AMCJiee NoSBUTCS YpOBEHb MoLHOCTY paBeH ,,100”. [ocne 3Toro MoxHo
nepenTn B 0AMH U3 OBYX PEXMMOB PaboTbl KyXHU:

*  PeXXuM perynmpoBKyM MOLLHOCTU: MOLLHOCTb HarpeBa MOXHO peryimpoBaTh Tak xe,
KaK 3T0 MpoMcxoauT B 0bbIYHOM ra3oBow KyxHW. B HawweM pacnopsixxeHumn nmeetcs 11
ypoBHel MowHocTu — ¢ 100 BT no 2000 Br.

*  PeXXuM perynmpoBKu TeMnepaTypbl: TEMMepaTypy MOXHO 3afaTb B ananasoHe ¢ 35 °C
no 240 °C warom B 5°C. CtanpapTHas Temnepatypsbl - 310 100 °C.

MPUMEYAHMUE: npu HaxaTun 1 yaep>KaHnu KHOMKU BBEPX/BHU3 3HaYeHUs
TeMnepaTypbl ByayT 6bICTPO MEHATLCS.

MNPEAOCTOPEXXEHME! 3apaHHoe 3HaueHMe TeMnepaTypbl paBHO TeMnepaType
CTeKNIAHHOM NAUTbl obopynoBaHuWs, a He TeMnepaType BHYTPW Nocyabl!

Pe)XuM perynnpoBKy MOLHOCTM: EC/IM XOTVUM 3anyCTUTb KYXHIO B PEXUME PeryanpoBKu m

95§
MOLLHOCTK, HaM cnefgyeT HaXXaTb KHOMKY , nocrne ee HaXkaTnyd OHa noacee4vYmBaeTCA: .‘I[ .

[epBunyHa BenunymnHa 3agaHa Ha 3aBoge 1 oHa paBHa 100 BT. [Nocne atoro MoxHo 3agaTtb
LpYryto MOLLHOCTb HarpeBa, HaXnMas KHOMKW CTpenok E " n Camoe Manoe 3HayeHune
370 100 BT, a caMmoe 6onbluoe - 2000 Br.




=  Pe)xuM perynnmpoBKku TeMnepaTypbl: €C/1 3aX0TUM BOCMO/Ib30BaTbCS PEXUMOM
PeryanpoBKu TemnepaTypbl, HaXXMMaeM KHOMKY PerysiMpoBKu TeMnepaTypel m nocne ee
HaXaTus oHa NoACBeYNBaeTCs: ﬂ MepBKYHYIO BENMUYUHY 33[iat0T Ha 3aBOAe, U OHa paBHa
100 °C. MNocne 3Toro MoXHO 3aAaTb APYryto TemnepaTypy, HaXxXmnMas KHOMKW CTPENoK u "

n. Camoe manoe 3Hayenme 370 35 °C, a camoe bonbuoe 240 °C. TemnepaTypa
ycTaHnaBnuBaeTcs warom B 5 °C.

h

= YcTaHoBKa TanMepa: [locne ycTaHOBKM MOLLHOCTM 1 TeMNEPATYPbl MOXHO YCTaHOBUTL
BpeMs Ha TalMepe, KOTOPbIA OTK/TIOYUT KYXHIO M0 UCTeYeHUN 3aaHHoro BpemMeru. [ins

Celyac MOXeM yCTaHOBUTb HYXHOe HaM BpeMs. MakcuManbHoe BpeMs cocTasnsieT 180
MUHYT.

* YcTtaHoBka BpeMeHu ¢ 0 1o 10 MUHYT: Kax[0e HaxkaTue KHOMKWU CTPeNiki BBEpPX
yBENMYMBAET yCTaHaBNMBaeMoe BpeMs Ha 1 MUHYTY, a KHOMKa CTPeNKN BHU3
cokpatyaeT BpeMs Ha 30 cekyHA.

* YcrtaHoBka BpeMeHU ¢ 10 Ao 60 MUHYT: KaX/0e HaxaTve KHOMKMN CTPeSiku BBEPX
YBENMYMBAET YCTaHABNNBaeMOe BPEMS Ha 5 MUHYT, a KHOMKa CTPeNKu BHU3
cokpallaeT ero Ha 1 MUHYTY.

* YcTtaHoBka BpeMeHU ¢ 60 Ao 180 MUHYT: KaXkAoe HaxaTne KHOMKM CTPesiKu BBEPX
yBENWYMBAET ycTaHaBnnBaeMoe BpeMs Ha 10 MUHYT, @ KHOMKa CTPesik1 BHU3
COKpALLAET ero Ha 5 MUHYT.




= BbiKntoyeHune KyxHu: [locne oKOHYaHNSA MPUTOTOBAEHUS MULLK, KYXHIO MOXKHO BbIK/IOYUTb,
HaxuMas kHornky WE/WYL . Torpa noracHeT TaimMep

naHenun ynpaBneHuq.

= Ecau KYXHA He 6y,EI,ET BKIKOYATHCA NMPOAOJKNTENNIbHOE BpeMdA, MOXKHO BbIHYTb LUTENCENbHY0

M noaceeTka KHOMNOK

BWJIKY MPOBOJA 3N1EKTPONMTAHUS N3 PO3ETKM 3NEKTPOCETU U CHATb MOCYAY C NAUTHI KyXHMU.
MNPEOOCTOPEXXEHUE! [lo Toro Kak NMpUKOCHYTLCA K NAUTE ClefyeT NOAOXAATh, NMoka oHa
He ocTbiHeT. CTekNIAHHaA NiMTa cpasy nocsie BblK/toYeHUs 00bIYHO 0YeHb ropsiya.

OuncTka um TexHuyeckoe 06C.l1y)KMBaHMe

= [lepepn 4YMCTKOW CriefyeT BbIHYTb LUTEMCENbHYIO BUIKY NPOBOAA 31€KTPONMUTAHUA N3 PO3ETKM

3N1eKTpoceTun.

= MPEOOCTOPEXXEHUE! He ponyckaeTcs morpy>aTtb KyXH0 B BOAY, U B MHYHO XXMAKOCTb!

=  HapyXHble NOBEPXHOCTMW CleflyeT NpoTepeTb TPSNKON, yBNaXXHEHHON B BoAe C
nobaBneHMeM HEKPENKOro YUCTALLEro XMMMKaTa.

= 119 YNCTKM HENb3S UCMOJb30BaTh HW arpPeCCUBHBbIX, HY abpa3nBHbLIX YNCTSLLMX CPEACTB.
Henb3s ncnonb3oBaThb HY OCTPbIX MPEAMETOB, BeH3UHA, HU HUKAKUX pacTBopuTenei!
O6opynoBaHuWe crieyeT TOIbKO BNAXHOW TPSANKOM, @ €C/IM HE0BXOLUMO — MOXKHO
MCMoJb30BaTb HEKPEMKUIM YNCTALLMIA XMMUMKAT. Henb3sa ucnonb3osaTb abpa3nBHble

cpencrea.

" BeHTI/IJ'IFILI,VIOHHbIe 0TBEepCTUdA cnefyet HACTUTDL NblJ1ECOCOM.

= [locne Ka>Kgoro ncnosib3oBaHunga VIH,D,yKLI,VIOHHOVI KyXHW cnefyeT BblYUCTUTb CTEKJTAHHYIO
nnunTy. 3710 npefoTBpaTuUT NpuannaHne rpasn U oCTaTkosB NULLN K pa3orpeT017| nnure.

" ,D,J'Iﬂ e>XXefHEBHOWN YNCTKM KyXOHHOl7I NAnTbl CnefyeT NCnonb3oBaTb CNeunanbHyo YNCTALLYO

KNOKOCTb.

Haxo)xpeHue MecTa NoNIOMKU 1 YyCTpaHeHue noape)Kneva'l

CNINLWKOM BbICOKOE, U CNLLIKOM
HN3Koe.

Kop nonomku Ha MpuuunHa Mepbl no ucnpaBnexHuio
aucnnee
EO1 CnunwkoM bonbluas TemnepaTypa CoxpaHnTb MUHUMasbHOe paccTosiHue B 10
BHyTpM obopynoBaHus. He pabotaeT | cM Mexay BEHTUNSILMOHHON LLeNbio 1
BEHTUNSATOP. npensaTCTBUAMM TUMA CTEHbI UK UHbIX
npensTcTBUA. BbIHYTb LUTENCENbHYO BUKY
13 Po3eTKU 3N1eKTPONUTaHUs, NOLOXKAATL
noKa KyxHsi OCTbIHET, KyXHI0 CHOBa
NOAKIIOYNTb K 3IEKTPOCETU U BKIIOYUTD.
MpoBepuTh BX0J, BO3AyXa, €C/IN 3arpsi3HeH -
0YUCTUTb.
EO02 CnuwwkoM Bbicokasi TeMnepaTypa B CHATb nocyay ¢ nautbl. OCcTaBUTb KyXHIO B
nocype. Ecnu nocyna uucta, unu rokoe, 4Tobbl OCTbINA.
rnycTa, OHa MOXET HarpeTbes A0
oueHb bonbluon TeMnepaTtypbl. KyxHs
OTKJIIOYNTCS aBTOMATUYECKH, YTobbl
3aLUUTUTb BHYTPEHHEro OCHALLEeHNs!
OT MeperpeBsa 1 MoJOMKH.
EO3 BxofHoe Hanps>eHWe anekTpoceTu YA0CTOBEPUTBLCS, YTO MHAYKLMOHHYIO KYXHIO

NOAKIIIOYEHO K 3IeKTPOCETU C NPaBUAbHBLIMU
napameTpamu.
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TexHU4ecKkue AaHHble

KaTanoxxHbivi Homep | 239230
AnekTponuTtaHue 230-240B AC ~50 Ty
MouwHocTb 2000 Bt
FabapuTbl 370 MM X 295 MM X BbicOTa 45 MM
Bec HeTTO 2.85 kr

FapaHTusa

Jobas Heponenka unm nosoMka, Kotopas Blie4eT 3a coboil HenpaBwmbHYO paboTy ycTpoicTBa
KoTopasi byAeT BbisiB/IeHa B Te4eHMe NepBOro rofia ot AaTthl NOKynku, byneT ycTpaHeHa
BecnnaTtHo, UK e Bce yCTPOMCTBO byieT 3aMEHEHO HOBbIM, CIM OHO 3KCMJyaTMPOBanoch u
obcnyXnBanoch CornacHo MHCTPYKLMM MO 06CNY)KMBAHMIO M HE UCMONb30BaNoCh HEMPABUIILHO
WnY B paspes c Ha3HavyeHeM. [laHHOe NMoJIoXKEHWE HU KOl Mepe He HapyLLaeT WHbIX NpaB
noTpebuTens, N3noxeHHbIX B 3aKOHOAATeNbCTBE. B cnyyae 3asBneHns ycTpoincTBa B pEMOHT
WNV Ha 3aMeHy B paMKax rapaHTuu, cnefyet ykasaTb MecTo W AaTy NoKymnKkW yCTpoicTBa 1
MPUIIOXKNTb CHET, MU HEKOBYHO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halen nonnTunke COBepLeHCTBOBAHNA HAWLIUX NpoAYyKTOB OCTaB/IdeM 3a cobon npaso
Ha BBOA N3MEHEHUN B KOHCTPYKLMWIO, YNaKOBKY U B TEXHUYECKNE NapaMeTpbl, yKa3biBaeMble B
TEXHUYECKOMn LOKYMeHTauunun 6e3 npepynpexneHund.

CnucaHue ¢ akcnnyaTaumu. 3awmTa okpy)kaloLen cpeabl

ObopynoBaHue, N3HOLLEHHOE U CMIMCAHHOE C 3KCMUTyaTauuu cneayeT yTUAN3MpoBaTb COrIacHo
npaBuiaM v yKasaHusaM, AeNCTBYIOLWMUM Ha fleHb CHATUS C 3KCMUTyaTaLuu.

MaTtepwuanbl ynakoBKu, Takue Kak naacTuk, KapToHHble Kopobkw, apeBecuHa, cnemyet
CKJ1afMpOoBaThb pa3fesfibHO B COOTBETCTBYHOLLME KOHTEMHEPSI.






HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Steenoven 21 Str. Zizinului nr. 106A, Complex Duplex 3 Hala G4
3911 TX Rhenen, The Netherlands Brasov 500407 RO, Romania

Tel: +31(0)317 681 040 Tel: +40 268 320330

Fax: +31(0)317 681 045 Fax: +40 268 320335

Email: info@hendi.eu Email: office@hendi.ro

Hendi Polska Sp. z 0.0. Hendi HK Ltd.

ul. Magazynowa 5 1603-5, Tower Il, Enterprise Square

62-023 Gadki, Poland 9 Sheung Yuet Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +48 61 6587000 Tel: +852 2801 5019

Fax: +48 61 6587001 Fax: +852 2801 5057

Email: info@hendi.pl Email: info-hk@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment GmbH Find Hendi on internet:

Gewerbegebiet Ehring 15 www.hendi.eu

5112 Lamprechtshausen, Austria www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
Tel: +43(0) 627420010 0 www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
Fax: +43(0) 6274 200 10 20 www.youtube.com/HendiEquipment

Email: office.austria@hendi.eu
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